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ควิามเปั็นมา  

 กลัว้ยน�ำวา้ เปน็ผลัไมีพ้ัื�นบ้านทีี่�คืนไที่ยบริโภัคืแลัะนิยมีปลักูที่กุคืรัวเรอืัน โดยสามีารถึปลูักได้ที่ั�ว
ที่กุภัาคืในประเที่ศไที่ยเนื�อังจากปลูักงา่ยให้ผลัผลิัตเรว็ ผลัขอังกล้ัวยสามีารถึบริโภัคืได้ที่ั�งผลัดิบ แลัะผลัสุก  
โดยกลั้วยแต่ลัะระยะมีีประโยชัน์ต่างกัน เชั่น กลั้วยน�ำว้าดิบ ชั่วยแก้โรคืกระเพัาะอัาหารได้ดี เนื�อังจากมีี
สารแที่นนิน (Tannin) ซึ่่�งมีีฤที่ธิ�ในการเคืลัือับกระเพัาะอัาหารแลัะลัำไส้ป้อังกันการติดเชัื�อั กลั้วยน�ำว้า
ห่ามี หรือักลั้วยก่�งดิบก่�งสุก ชั่วยแก้ที่้อังเสีย เนื�อังจากมีีปริมีาณิโพัแที่สเซึ่ียมีสูง หากผู้ที่ี�มีีอัาการที่้อังเสีย
รบัประที่านกล้ัวยห่ามี สามีารถึช่ัวยชัดเชัยโพัแที่สเซึ่ยีมีให้กบัรา่งกาย แลัะที่ำให้อัาการท้ี่อังเสียบรรเที่าลัง 
กลัว้ยน�ำว้าสุก   มีรีสชัาติอัรอ่ัย ผูบ้รโิภัคืนิยมีรับประที่าน ชัว่ยแก้ที่อ้ังผูก เนื�อังจากมีสีารเพัคืติน (Pectin) 
ซึ่่�งเป็นเส้นใยอัาหารที่ี�ลัะลัายน�ำได้อัยู่เป็นจำนวนมีาก ที่ำให้ชั่วยเพัิ�มีกากใยในระบบที่างเดินอัาหาร แลัะ
ยงัมีคุีืณิสมีบัตเิป็น พัรไีบโอัติก (Prebiotic) ตามีธรรมีชัาติ สามีารถึช่ัวยในการขับถ่ึายได้เป็นอัย่างดี  แลัะ
กลัว้ยน�ำวา้งอัมี ชัว่ยสรา้งภัมูีติา้นที่านใหก้บัรา่งกาย ตา้นโรคืมีะเรง็ ที่ำใหม้ีปีรมิีาณิเซึ่ลัลัเ์มีด็เลัอืัดขาวเพิั�มี
ข่�น โดยเฉพัาะกล้ัวยที่ี�มีจีดุดำมีากๆ กจ็ะยิ�งมีสีารเสริมีภัมูีต้ิานที่านมีากด้วย นอักจากนี�ส่วนอัื�นๆขอังกล้ัวย
ยังสามีารถึนำมีาใชั้ประโยชัน์ แลัะมีีสรรพัคืุณิที่างยาอัีกด้วย เชั่น ยางกลั้วย ชั่วยสมีานแผลั ใชั้ห้ามีเลัือัด 
หัวปลัี แก้โรคืในกระเพัาะอัาหารแลัะลัำไส้ แก้โลัหิตจาง ลัดน�ำตาลัในเลัือัด รักษาเบาหวาน ขับน�ำนมี ใบ 
ใชั้ห่อัอัาหาร หรือันำมีาปิ�งไฟใชั้รักษาแผลัไฟไหมี้ ต้มีกับน�ำใชั้อัาบแก้ผดผื�นคืัน ห้ามีเลัือัด แลัะรักษาแผลั
สุนัขกัด  ราก แก้ขัดเบา หยวกกลั้วย ใชั้เป็นอัาหาร มีีกากใยสูง กาบกลั้วย ใชั้ที่ำเชัือักแลัะงานหัตถึกรรมี
ต่างๆต่างๆ (ฐานข้อัมีูลัส่งเสริมีแลัะยกระดับสินคื้า OTOP, 2561)
 วิสาหกิจชัุมีชันบ้านกลั้วย ตั�งอัยู่ที่ี� บ้านเลัขที่ี� 6/1 มี.7 ต.ห้วยบง อั.เฉลัิมีพัระเกียรติ จ.สระบุรี มีี
สมีาชิักที่ั�งสิ�น 8 คืรวัเรอืัน จดที่ะเบียนเป็นวิสาหกิจชุัมีชันเมีื�อัปี 2563 มีกิีจการหลักัคือืัการรวบรวมีผลัผลิัต
ที่างการเกษตรจากในชัุมีชันเพัื�อัส่งจำหน่ายให้กับตลัาดสินคื้าผักอัินที่รีย์ต่างๆในจังหวัดสระบุรี รวมีที่ั�งมีี
การผลัติผลัติภัณัิฑ์อ์ับแหง้ตา่งๆ อัอักจำหนา่ย โดยจดุเดน่ขอังวสิาหกจิชัมุีชันนี�คือืั มีผีลัติภัณัิฑ์์กลัว้ยตาก
พัลัังงานแสงอัาที่ิตย์ แลัะผงกลั้วยน�ำว้าดิบ ซึ่่�งเป็นผลัิตภััณิฑ์์ที่ี�ข่�นชัื�อัแลัะมีีการสั�งซึ่ื�อัเข้ามีาอัยู่เสมีอั รวมี
ที่ั�งได้รับการสนับสนุนจากสำนักงานเกษตร อัำเภัอัเฉลัิมีพัระเกียรติ จังหวัดสระบุรี โดยสนับสนุนเคืรื�อัง
อับพัลัังงานแสงอัาที่ิตย์จำนวน 6 เคืรื�อัง ซึ่่�งสินคื้าขอังที่างกลัุ่มีจำหน่ายด้วยการอัอักร้านที่ี�ตลัาดเกษตร 
หน้าสำนักงานที่ี�ดิน จังหวัดสระบุรี แลัะจำหน่ายประจำที่ี�สวนลั้อัมีศรีรินที่ร์ จังหวัดสระบุรี 
 จากการลังพัื�นทีี่�เพัื�อัศ่กษาบริบที่ ปัญหา แลัะคืวามีต้อังการขอังที่างกลัุ่มี ที่ราบว่า ที่างกลัุ่มี
รับกลั้วยน�ำว้ามีาจากเกษตรกรในชัุมีชัน โดยรับมีาแบบกลั้วยดิบที่ั�งเคืรือั จากนั�นผลัดิบที่ี�หวีสวยๆ จะ
สามีารถึจำหน่ายให้กลัุ่มีลัูกคื้าได้ โดยมีีระยะเวลัาการวางจำหน่ายได้ 4-5 วัน หลัังจากที่ี�กลั้วยเริ�มีสุกงอัมี
จะไม่ีสามีารถึจำหน่ายได้แลั้ว ที่างกลัุ่มีจะนำกล้ัวยน�ำว้าสุกเหล่ัานี�มีาแปรรูปเป็นกล้ัวยตากพัลัังงานแสง
อัาที่ิตย์ ส่วนผงกลั้วยน�ำว้าได้จากการนำกลั้วยปลัายหวีที่ี�ผิวไมี่สวย หรือัหวีไมี่สมีบูรณิ์ จำหน่ายสดไมี่ได้
ราคืา หรือัที่ี�เรียกว่าตกเกรดมีาแปรรูปเป็นผงกลั้วยดิบ โดยจะนำกลั้วยดิบมีาปอักเปลัือัก หั�นเป็นแว่น 
ตากแห้ง แลั้วบดเป็นผง ซึ่่�งที่างกลัุ่มีมีีปัญหาเรื�อังขยะจากเปลัือักกลั้วยน�ำว้า ที่ี�เหลัือัจากการผลัิตกลั้วย
ตากแลัะผงกลั้วยน�ำว้าดิบ ซึ่่�งเดิมีที่างกลัุ่มีแก้ปัญหาด้วยการนำไปกอังไว้โคืนต้นไมี้เพัื�อัให้เป็นปุ๋ย แต่เกิด
ปัญหาด้านแมีลังตามีมีา ซึ่่�งบางคืรั�งมีีการติดต่อัให้เกษตรกรที่ี�เลัี�ยงวัวนำเปลัือักกลั้วยไปใชั้เป็นอัาหาร
สัตว์ แต่เนื�อังจากในชัุมีชันใกลั้ๆ ไมี่มีีการเลัี�ยงสัตว์จ่งมีีขยะจากเปลัือักกลั้วยจำนวนมีาก จ่งต้อังการให้ผู้
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วิจัยชั่วยแก้ปัญหา โดยการนำเปลัือักกลั้วยไปใชั้ประโยชัน์เพัื�อัเพัิ�มีมีูลัคื่าต่อัไป ที่ั�งนี�ผู้ วิจัยมีีแนวคืิดที่ี�จะ
ใชั้คืวามีรู้ด้านวิที่ยาศาสตร์แลัะเที่คืโนโลัยีการอัาหาร เพัื�อัแก้ปัญหา โดยจะนำเปลัือักกลั้วยไปใชั้แปรรูป
เป็นผลัิตภััณิฑ์์อัาหาร เนื�อังจากเปลัือักกลั้วยน�ำว้าสามีารถึบริโภัคืได้ มีีโพัแที่สเซึ่ียมีสูง แลัะมีีใยอัาหาร
สูง นอักจากนี�ยังมีีที่ริปโตเฟน (Tryptophan) ซึ่่�งชั่วยเพัิ�มีระดับเซึ่โรโที่นิน (Serotonin) ในร่างกาย ส่ง
ผลักระที่บต่อัอัารมีณิ์ที่ำให้ผ่อันคืลัายคืวามีเคืรียดได้ดี  (ผกาวดี ภัู่จันที่ร์, 2559) รวมีที่ั�งมีีงานวิจัยที่ี�นำ
ผงจากเปลัือักกลั้วยไปชั่วยเพัิ�มีคืุณิคื่าที่างโภัชันาการในอัาหารชันิดต่างๆ มีากมีาย
 ที่ั�งนี�กระบวนการดำเนินงานจะเริ�มีตั�งแตก่ารพัฒันาสูตรผลิัตภัณัิฑ์อ์ัาหาร การพัฒันาบรรจุภัณัิฑ์์
แลัะฉลัากสินคื้า การสำรวจคืวามีพั่งพัอัใจขอังผู้บริโภัคืต่อัผลัิตภััณิฑ์์ที่ี�พััฒนาแลั้ว แลัะการถึ่ายที่อัดอังคื์
คืวามีรูที้ี่�ได้จากโคืรงการให้กบักลัุม่ีวิสาหกิจฯ แลัะผูส้นใจที่ั�วไป ซ่ึ่�งจะเป็นการดำเนินงานโดยกระบวนการ
วจิยัเชังิปฏิบตักิารแบบมีสีว่นรว่มี (Participatory action research) ที่ี�มีกีารดำเนนิงานรว่มีกนัระหวา่งผู้
วจัิย แลัะสมีาชักิในกลัุม่ีฯ ตั�งแต่ตน้จนจบกระบวนการ ผลัสำเรจ็ขอังโคืรงการนี�จะที่ำให้ไดผ้ลัติภัณัิฑ์์ใหม่ี
ให้กับกลัุ่มีฯ เพัื�อัใชั้ในการจำหน่ายเพัื�อัเพัิ�มีรายได้ให้กับสมีาชัิกกลัุ่มีฯ แลัะเป็นการสร้างรายได้ให้ชัุมีชัน
เนื�อังจากมีีการใชั้ผลัผลัิตที่ี�มีีในชัุมีชันมีาใชั้เป็นวัตถึุดิบในการผลัิต ก่อัให้เกิดการกระจายรายได้ในชัุมีชัน 
แลัะเป็นการใชั้ประโยชัน์จากขอังเหลัือัในอัุตสาหกรรมีอัาหาร รวมีที่ั�งผลัิตภััณิฑ์์ที่ี�ได้ก็มีีคืวามีปลัอัดภััย 
ดีต่อัสุขภัาพัผู้บริโภัคื มีีกระบวนการผลัิตที่ี�ได้มีาตรฐานพัร้อัมีบรรจุภััณิฑ์์ที่ี�สามีารถึวางขายในที่้อังตลัาด 
อังคื์คืวามีรู้นี�จะเป็นต้นแบบขอังกลัุ่มีอัื�น ๆที่ี�ต้อังการพััฒนาผลัิตภััณิฑ์์อัาหารจากวัตถึุดิบในที่้อังถึิ�น เพัื�อั
ให้มีีคืวามีปลัอัดภััยมีีมีาตรฐาน แลัะเป็นการสร้างรายได้อัย่างยั�งยืน รวมีที่ั�งเป็นการเพัิ�มีที่างเลัือักให้กับผู้
บริโภัคืที่ี�ชัื�นชัอับผลัิตภััณิฑ์์แปรรูปเพัื�อัสุขภัาพัอัีกด้วย

วิัตถิุ่ปัระสงค์ของโครงการ
 1. เพัื�อัพััฒนาผลัิตภััณิฑ์์อัาหารจากเปลัือักกลั้วยน�ำว้าตามีคืวามีต้อังการขอังผู้บริโภัคื
 2. เพัื�อัพััฒนาบรรจุภััณิฑ์์แลัะฉลัากสินคื้าให้กับผลัิตภััณิฑ์์อัาหารจากเปลัือักกลั้วยน�ำว้า
 3. เพัื�อัสำรวจคืวามีพัง่พัอัใจขอังผูบ้ริโภัคืต่อัผลิัตภัณัิฑ์์อัาหารจากเปลืัอักกล้ัวยน�ำว้าทีี่�พััฒนาแลัว้
 4. เพัื�อัถึ่ายที่อัดอังคื์คืวามีรู้ที่ี�ได้จากโคืรงการให้กับกลัุ่มีวิสาหกิจฯ แลัะผู้สนใจที่ั�วไป

กลัุ่มเปั้าหมายแลัะพ่�นที�ดีำเนินโครงการ
 สมีาชัิกกลัุ่มีวิสาหกิจชัุมีชันบ้านกลั้วย ต.ห้วยบง อั.เฉลัิมีพัระเกียรติ จ.สระบุรี แลัะประชัาชัน
ที่ั�วไป จำนวน 30 คืน ตั�งอัยู่เลัขที่�ี� 6/1 หมีู่ 7 ต.ห้วยบง อั.เฉลัิมีพัระเกียรติ จ.สระบุรี

ระยะเวิลัาดีำเนินโครงการ
 ธันวาคืมี 2566 - กรกฎาคืมี 2567

วิิธีดีำเนินโครงการ
 1. การสำรวิจัควิามต้องการ แลัะการพัฒนาผลัิตภััณฑ์์อาหารจัากเปัลั่อกกลั้วิยน�ำวิ้า
  1) สำรวจคืวามีต้อังการในการพััฒนาผลัิตภััณิฑ์์อัาหารจากเปลัือักกลั้วยน�ำว้า
   การสำรวจคืวามีต้อังการการพััฒนาผลัิตภััณิฑ์์อัาหารจากเปลัือักกลั้วยน�ำว้าผง ด้วย
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แบบสอับถึามีกับผู้บริโภัคืที่ั�วไปที่ี�มีีอัายุระหว่าง 15-65 ปี ในจังหวัดลัพับุรี จำนวน 400 คืน พับว่าผู้
บริโภัคืต้อังการให้พััฒนาผลัิตภััณิฑ์์อัาหารจากเปลัือักกลั้วยน�ำว้า ให้เป็นขนมีวาฟเฟิลัมีากที่ี�สุด คืิดเป็น
ร้อัยลัะ 35 รอังลังมีาคืือั คืรอังแคืรงกรอับ คืุ้กกี� ที่อังมี้วน แลัะข้าวเกรียบตามีลัำดับ 
   จากนั�นที่ำการพััฒนาผลิัตภััณิฑ์์อัาหารทีี่�มีีส่วนผสมีขอังเปลืัอักกลั้วยน�ำว้าผงโดยเริ�มีจาก
การผลัิตแป้งกลั้วยน�ำว้า แลัะเปลัือักกลั้วยน�ำว้าผง ศ่กษาหาสูตรแลัะกระบวนการผลัิตที่ี�เหมีาะสมีขอัง
ผลัิตภััณิฑ์์ขนมีวาฟเฟิลัทีี่�มีีส่วนผสมีขอังแป้งกล้ัวยน�ำว้า แลัะเปลัือักกลั้วยน�ำว้าผง ศ่กษารูปแบบขอัง
ผลัิตภััณิฑ์์ พััฒนาฉลัากแลัะบรรจุภััณิฑ์์ แลัะสำรวจคืวามีพั่งพัอัใจขอังผู้บริโภัคืที่ี�มีีต่อัผลัิตภััณิฑ์์ที่ี�พััฒนา
แลั้ว 
  2) ผลัิตแป้งกลั้วยน�ำว้า แลัะเปลัือักกลั้วยน�ำว้าผง
   ดว้ยการนำกล้ัวยน�ำว้าดิบมีาล้ัางให้สะอัาด ปอักเปลืัอักอัอัก หั�นเป็นแผ่นบางๆ นำไปอับให้
แหง้ที่ี�อัณุิหภัมูี ิ65 อังศาเซึ่ลัเซึ่ยีสเปน็เวลัา 5 ชัั�วโมีง จากนั�นนำไปบดใหเ้ปน็ผงลัะเอัยีด รอ่ันผา่นตะแกรง
ขนาด 40 เมีชั เก็บรักษาไว้ในภัาชันะบรรจุที่ี�แห้งแลัะสามีารถึป้อังกันคืวามีชัื�นได้ แป้งกลั้วยน�ำว้าที่ี�ได้มีี
ลัักษณิะเป็นผงสีเหลัือังนวลั
  

 
   ที่ำการผลิัตเปลืัอักกล้ัวยน�ำว้าผง ด้วยการนำเปลืัอักกล้ัวยน�ำว้าดิบ นำไปอับให้แห้งที่ี�
อัุณิหภัูมีิ 65 อังศาเซึ่ลัเซึ่ียสเป็นเวลัา 5 ชัั�วโมีง จากนั�นนำไปบดให้เป็นผงลัะเอัียด ร่อันผ่านตะแกรงขนาด 
40 เมีชั เก็บรักษาไว้ในภัาชันะบรรจุทีี่�แห้งแลัะสามีารถึป้อังกันคืวามีชัื�นได้ เปลืัอักกลั้วยน�ำว้าผงทีี่�ได้มีี
ลัักษณิะเป็นผงสีน�ำตาลั 
  3) คืัดเลัือักสูตรพัื�นฐานที่ี�เหมีาะสมี
   คืดัเลัอืักสตูรขอังขนมีวาฟเฟลิัที่ี�มีคีืณุิภัาพัดีจากแหลัง่ตา่งๆ จำนวน 4 สตูร จากนั�นที่ำการ
ผลิัตขนมีวาฟเฟิลั แลั้วนำไปที่ดสอับคืวามีชัอับกับผู้บริโภัคืด้วยวิธีการ 9-point hedonic scale กับ
ผู้บริโภัคืจำนวน 50 คืน เพัื�อัหาสูตรทีี่�เหมีาะสมีในการนำมีาใชั้เป็นสูตรพัื�นฐานในการพััฒนาเป็นขนมี
วาฟเฟิลัที่ี�เสริมีเปลัือักกลั้วยน�ำว้าผง พับว่าสูตรพัื�นฐานที่ี�เหมีาะสมีในการนำไปพััฒนาต่อัคืือั สูตรที่ี� 2
  4) ศ่กษาการที่ดแที่นแป้งสาลัีด้วยแป้งกลั้วยน�ำว้าที่ี�เหมีาะสมีในสูตรการผลัิต
   ที่ำการศ่กษาการที่ดแที่นแป้งสาลัีด้วยแป้งกลั้วยน�ำว้าที่ี�เหมีาะสมีในสูตรการผลัิต โดย
ศ่กษาการที่ดแที่นแป้งสาลัีด้วยแป้งกลั้วยน�ำว้าในอััตราส่วนร้อัยลัะ 0, 10, 20 แลัะ 30 ขอัง     แป้งสาลัี 
จากนั�นนำผลัิตภััณิฑ์์ไปที่ดสอับคืวามีชัอับกับผู้บริโภัคืด้วยวิธีการ 9-point hedonic scale กับผู้บริโภัคื
จำนวน 50 คืน พับว่าสูตรที่ี�เหมีาะสมีในการนำไปพััฒนาต่อัคืือั การที่ดแที่นแป้งสาลัีด้วยแป้งกลั้วยน�ำว้า

    ลัักษณิะแป้งกลั้วยน�ำว้า   ลัักษณิะขอังเปลัือักกลั้วยผง
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อััตราส่วนร้อัยลัะ 20 ขอังแป้งสาลัี
  5) ศ่กษาปริมีาณิเปลัือักกลั้วยผงที่ี�เหมีาะสมีในสูตรการผลัิต
   โดยศ่กษาปรมิีาณิการใชัเ้ปลัอืักกลัว้ยน�ำวา้ผงในสตูรการผลัติ ในอัตัราสว่นรอ้ัยลัะ 0, 1, 2 
แลัะ 3 ขอังส่วนผสมีที่ั�งหมีด จากนั�นนำผลัิตภััณิฑ์์ไปที่ดสอับคืวามีชัอับกับผู้บริโภัคืด้วยวิธีการ 9-point 
hedonic scale กับผู้บริโภัคืจำนวน 50 คืน  พับว่าสูตรที่ี�เหมีาะสมี คืือั การที่ดแที่นแป้งสาลัีด้วยแป้ง
กลั้วยน�ำว้าอััตราส่วนร้อัยลัะ 20 ขอังแป้งสาลัี แลัะใชั้เปลัือักกลั้วยน�ำว้าผงในสูตรการผลัิต ในอััตราส่วน
ร้อัยลัะ 2 ขอังส่วนผสมีที่ั�งหมีด
  6) การศ่กษารูปแบบผลัิตภััณิฑ์์ที่ี�เหมีาะสมีขอังผลัิตภััณิฑ์์ขนมีวาฟเฟิลัที่ี�มีีส่วนผสมีขอังแป้ง
กลั้วยน�ำว้าแลัะเปลัือักกลั้วยน�ำว้าผง
   โดยที่ำการผลัิตขนมีวาฟเฟิลัรูปร่างที่ี�แตกต่างกันจำนวน 3 แบบ นำผลัิตภััณิฑ์์ไปที่ดสอับ
คืวามีชัอับกับผู้บริโภัคืด้วยวิธีการเรียงลัำดับคืวามีชัอับ (Ranking test) กับผู้บริโภัคืจำนวน 100 คืน ผลั
การที่ดลัอังพับว่าผู้บริโภัคืส่วนใหญ่ชัอับรูปแบบหัวใจมีากที่ี�สุด

 
 2. การพฒันาบูรรจัภุัณัฑ์แ์ลัะฉลัากสนิคา้ใหก้บัูผลัติภัณัฑ์ข์นมวิาฟเฟลิัที�มสีว่ินผสมของแปัง้
กลั้วิยน�ำวิ้าแลัะเปัลั่อกกลั้วิยน�ำวิ้าผง
  ใชั้วิธีการสนที่นากลัุ่มีกับผู้นำ แลัะสมีาชัิกกลัุ่มีฯ เพัื�อัแลักเปลัี�ยนเรียนรู้แลัะระดมีคืวามีคืิดใน
การเลืัอักชันิดแลัะรูปแบบบรรจุภัณัิฑ์์ทีี่�ตอ้ังการ แลัะการอัอักแบบฉลัากสินคืา้ พับวา่ ที่างกลัุม่ีฯ ตอ้ังการ
ใหผ้ลิัตภัณัิฑ์แ์ต่ลัะชัิ�นบรรจุในถุึงพัลัาสติกซึ่อังย่อัยเล็ักๆ แลัะบรรจุซึ่อังย่อัยจำนวน 12 ชัิ�นในบรรจุภัณัิฑ์์
ใหญ่อักีชัั�นหน่�ง โดยมีีฉลัากทัี่�งซึ่อังย่อัย แลัะซึ่อังใหญ่ ซึ่่�งบรรจุภัณัิฑ์ที์ี่�เลืัอักใชั ้เน้นทีี่�ราคืาไม่ีแพัง เนื�อังจาก
ผลัิตภััณิฑ์์ขนมีวาฟเฟิลัมีีอัายุการเก็บรักษาไมี่นานจ่งไมี่ต้อังการลังทีุ่นกับบรรจุภััณิฑ์์มีากเกินไป 
  ส่วนฉลัากขอังผลัิตภััณิฑ์์ จากการระดมีคืวามีคืิดเห็นร่วมีกันโดยใชั้ประเด็นคืำถึามี แลัะการ
เก็บรวบรวมีข้อัมีูลั เพัื�อัหาอััตลัักษณิ์ที่ี�โดดเด่นขอังกลัุ่มีฯ เพัื�อันำข้อัมีูลัมีาใชั้ในการอัอักแบบฉลัากขอัง
ผลัิตภััณิฑ์์ สรุปได้ว่าที่างกลัุ่มีฯ ต้อังการให้บนฉลัากมีี  โลัโก้บ้านกลั้วย ซึ่่�งเป็นโลัโก้เดิมีขอังกลัุ่มีฯ เน้น
โที่นสีเขียว ชัื�อัผลัิตภััณิฑ์์ที่ี�ใชั้คืือั ขนมีวาฟเฟิลับ้านกลั้วย ส่วนการบรรจุใน 1 แพัคื จะบรรจุขนมีวาฟเฟิลั 
จำนวน 12 ชัิ�น มีฉีลัากสำหรับบรรจุภัณัิฑ์ย่์อัย แลัะฉลัากสำหรับบรรจุภัณัิฑ์์แบบแพัคื  โดยมีรีายลัะเอีัยด 
สว่นประกอับที่ี�สำคัืญ ภัาพัผลัติภัณัิฑ์ ์สถึานทีี่�ผลัติ แลัะข้อัมีลูัตดิต่อัผูผ้ลิัตที่ี�ชัดัเจน ซึ่่�งที่างผูวิ้จยัไดท้ี่ำการ
อัอักแบบรา่ง (Primary design) แลัะปรับรปูแบบฉลัากขอังสนิคืา้ตามีคืวามีตอ้ังการขอังสมีาชักิในกลัุม่ีฯ 
จนพั่งพัอัใจ 
  ซึ่่�งรูปแบบขอังฉลัากผลัิตภััณิฑ์์ที่ี�พััฒนาข่�
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 3. การสำรวิจัควิามพ้งพอใจัของผู้บูริโภัคต่อผลัิตภััณฑ์์ขนมวิาฟเฟิลัที�มีส่วินผสมของแปั้ง
กลั้วิยน�ำวิ้าแลัะเปัลั่อกกลั้วิยน�ำวิ้าผงที�พัฒนาแลั้วิ
  ที่ำการสำรวจคืวามีพัง่พัอัใจขอังผูบ้รโิภัคื ที่ำการศ่กษาที่ี�อัำเภัอัเมีอืัง จงัหวดัลัพับรีุ แลัะอัำเภัอั          
เฉลัิมีพัระเกียรติ จังหวัดสระบุรี โดยใชั้ตัวแที่นขอังสมีาชัิกกลัุ่มีฯ แลัะผู้บริโภัคืที่ั�วไปรวมีที่ั�งสิ�นจำนวน 
400 คืน    ใชั้แบบสำรวจคืวามีพั่งพัอัใจที่ี�มีีต่อัผลัิตภััณิฑ์์ที่ี�ได้รับการพััฒนาแลั้ว ที่ำการประเมีินคืวามีพั่ง
พัอัใจในด้านคืุณิภัาพัขอังผลัิตภััณิฑ์์ ภัาชันะบรรจุ ฉลัากสินคื้า ราคืาจำหน่าย แลัะภัาพัลัักษณิ์โดยรวมี
ขอังผลัิตภััณิฑ์์ ผลัการวิจัยพับว่า ผู้บริโภัคื แลัะสมีาชัิกในกลัุ่มีฯ ให้คืะแนนคืวามีพั่งพัอัใจต่อัผลัิตภััณิฑ์์
ขนมีวาฟเฟิลัที่ี�มีีส่วนผสมีขอังแป้งกลั้วยน�ำว้าแลัะเปลัือักกลั้วยน�ำว้าผงอัยู่ในระดับพั่งพัอัใจมีากที่ี�สุดใน
ทีุ่กคืุณิลัักษณิะที่ี�ประเมีิน

 4. การถิ่่ายทอดีองค์ควิามรู้ที�ไดี้จัากโครงการให้กับูกลัุ่มวิิสาหกิจัฯ แลัะผู้สนใจัทั�วิไปั
  ผู้วิจัยนำอังคื์คืวามีรู้ที่ี�ได้จากการวิจัย ลังพัื�นที่ี�เพัื�อัถึ่ายที่อัดให้กับสมีาชัิกกลัุ่มีฯ แลัะผู้สนใจ
ที่ั�วไป จำนวน 30 คืน ดำเนินการจัดอับรมี ณิ สถึานที่ี�ตั�งวิสาหกิจชัุมีชันบ้านกลั้วย  ตำบลัห้วยบง อัำเภัอั
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เฉลัิมีพัระเกียรติ จังหวัดสระบุรี ในวันที่ี� 3-4 พัฤษภัาคืมี 2567  โดยมีีหัวข้อัที่ี�อับรมี แลัะวิที่ยากรคืือั 
 ภัายหลังัการดำเนินโคืรงการ มีีการสำรวจคืวามีพัง่พัอัใจทีี่�มีตีอ่ัการจัดโคืรงการ พับวา่ ได้รบัคืวามี
พั่งพัอัใจในทีุ่กด้าน อัยุ่ในระดับพั่งพัอัใจมีากที่ี�สุด (4.56 จากคืะแนนเต็มี 5.00) 

การบููรณาการกับูการเรียนการสอนแลัะการวิิจััย
 มีีการบูรณิาการกับรายวิชัา วที่ 4202731 นวัตกรรมีบรรจุภััณิฑ์์อัาหาร วิชัา วที่ 4202736 การ
ประเมิีนคุืณิภัาพัอัาหารที่างประสาที่สัมีผัส แลัะการบูรณิาการการวิจัย การพััฒนาผลิัตภััณิฑ์์คืุ้กกี�แป้ง
กลั้วยน�ำว้าเสริมีผงเปลัือักกลั้วย โดยนักศ่กษาที่ี�มีีส่วนร่วมีดำเนินโคืรงการ จำนวน 5 คืน ที่ำหน้าที่ี�ชั่วย
รับลังที่ะเบียน จัดเตรียมีเอักสาร วัสดุ อัุปกรณิ์การอับรมีแลัะที่ดลัอัง บันที่่กข้อัมีูลั ฯลัฯ

ผลัที�เกิดีข้�นจัากการดีำเนินโครงการ
 ผลัผลัิต (Output) 
 1. มีีต้นแบบผลัิตภััณิฑ์์อัาหารจากเปลัือักกลั้วยน�ำว้า ที่ี�ชัุมีชันสามีารถึผลัิตแลัะจำหน่ายได้เอัง 1 
ผลัิตภััณิฑ์์
 2. ผู้ประกอับการที่ี�เป็นสมีาชัิกขอังกลัุ่มีวิสาหกิจฯ แลัะผู้สนใจที่ั�วไป จำนวน 30 คืน ได้รับอังคื์
คืวามีรู้ ที่ี�สามีารถึนำไปผลัิตสินคื้าจำหน่ายเพัื�อัเพัิ�มีรายได้ให้คืรอับคืรัว
 ผลัลััพธ์ (Outcome) 
 ด้านเศรษฐกิจ สมีาชัิกกลัุ่มีฯมีีรายได้เพัิ�มีข่�นจากการผลัิตผลัิตภััณิฑ์์จากเปลัือักกลั้วยน�ำว้า
จำหน่าย
 ด้านสังคืมี ชัุมีชันมีีส่วนร่วมีในการดำเนินโคืรงการ
 ด้านวิชัาการ เกิดอังคื์คืวามีรู้ในการผลัิตผลัิตภััณิฑ์์จากเปลัือักกลั้วยน�ำว้า
 ผลักระทบูจัากโครงการ (Impact)
 ด้านเศรษฐกิจ เพัิ�มีรายได้ให้แก่ชัุมีชัน
 ด้านสังคืมี ส่งเสริมีการรวมีกลัุ่มีในการสร้างอัาชัีพัแลัะมีีคืุณิภัาพัชัีวิตที่ี�ดีข่�น
 ด้านวิชัาการ อังคื์คืวามีรู้ในการผลัิตผลัิตภััณิฑ์์จากเปลัือักกลั้วยน�ำว้า
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