
การพััฒนาศัักยภาพการผลิิตกล้้วยตาก 
ด้้วยกระบวนการอบแห้้งพลัังงานแสงอาทิิตย์์ 

กลุ่่�มบ้้านหนองเกี่่�ยวแฝก ตำำ�บลหนองเต่่า 
อำำ�เภอบ้้านหมี่่�  จัังหวััดลพบุุรีี

อ.อรอนงค์์ เสนาะจิิต (หััวหน้้าโครงการ)
		 สาขาวิิชาฟิิสิิกส์์  คณะวิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยีี
ผศ.สุุชาดา  สวััสดีี	
		 สาขาวิิชาเคมีี  คณะวิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยีี 
อ.ญาณพััฒน์์  ลาภพาณิิชยกุุล	
		 สาขาวิิชาเทคโนโลยีีมััลติิมีีเดีีย คณะเทคโนลยีีสารสนเทศ
ผศ.ดร.วราภรณ์์  ทรััพย์์รวงทอง  	
		 สาขารััฐประศาสนศาสตรมหาบัณัฑิิต คณะมนุษุยศาสตร์์และสัังคมศาสตร์์
นายอำพล พุ่่�มไพจิิตร 	
		นั ักวิิทยาศาสตร์์ชานาญการ วทน.
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ความเป็็นมา 	

	ม หาวิิทยาลััยราชภััฏเทพสตรีีได้้มีีการจััดโครงการยกระดัับมาตรฐานผลิิตภััณฑ์์ชุุมชนยั่่�งยืืนสู่่�
แพลตฟอร์มออนไลน์  โดยทางมหาวิิทยาลััยได้้ดููแลพื้้�นท่ี่�จำนวน 3 จัังหวััด คืือ จัังหวััดลพบุรีี จัังหวััด
สิงิห์บ์ุรีุี และจัังหวััดสระบุุรี ีซึ่่�งทั้้�ง 3 พื้้�นที่่�นี้้�ประชาชนส่่วนใหญ่่ประกอบอาชีีพเกษตรกรรมเป็็นส่ว่นมาก มีี
การปลูกูและแปรรูปูผลิติผลทางการเกษตรจำนวนมาก เช่น่ กล้ว้ย ข้า้ว ผลไม้ ้สมุนุไพร เป็น็ต้้น โดยท่ี่�นิยิม
ปลููกกกัันมาก คืือ กล้้วย ซึ่่�งนิิยมนำมาตากเพื่่�อเป็็นการถนอมอาหาร  โดยกล้้วยตากมีีประโยชน์์มากมาย 
เช่น่ มีเีส้้นใยช่่วยในการขัับถ่า่ย คนท้อ้งผููกนิยิมกินกล้้วย เพื่่�อช่ว่ยให้้ขับัถ่า่ยดีีขึ้้�น  มีโีพแทสเซียีม ช่ว่ยการ
ทำงานของหััวใจและควบคุุมสมดุุลของน้้ำในร่่างกาย  มีีสารต้้านอนุุมููลอิิสระ กิินแล้้วอารมณ์์ดีี มีีเซโรโท
นิิน (Serotonin) ซึ่่�งเป็็นสารกระตุ้้�นทำให้้รููสึึกผ่่อนคลาย จิิตใจสบาย อารมณ์์ดีี กล้้วยนั้้�นช่่วยในการนอน
หลัับ และลดภาวะซึึมเศร้้าได้้อีีกด้้วย มีีไขมััน 0% เหมาะสำหรัับทานช่่วงลดน้้ำหนััก  กล้้วยตากนี้้�เหมาะ
สำหรัับทานตอนออกกำลัังกายที่่�ต้้องใช้้พลัังงานมาก เพราะกล้้วยตากให้้พลัังงานสููง ร่่างกายสามารถนำ
พลัังงานมาใช้้ได้้เลย 
	 จากการลงชุมุชนของผู้้�วิจิัยัพบว่า่มีชีาวบ้า้นที่่�บ้า้นหนองเกี่่�ยวแฝก ตำบลหนองเต่า่ อำเภอบ้า้นหมี่่� 
จังัหวััดลพบุรี ีมีกีารปลููกกล้้วยน้้ำว้้าเป็็นจำนวนมาก และมีกีารรวมกลุ่่�มกันเพื่่�อจัดัจำหน่่ายกล้้วยตากขาย
ในพื้้�นที่่�และนอกพื้้�นที่่� แต่่กระบวนการในการตากกล้้วยยัังใช้้วิิธีีดั้้�งเดิิม คืือ การตากแดดบนตะแกรงไม้้ไผ่่
หรือืบนกระด้้งเป็็นตากแดดแบบธรรมชาติิ  ซึ่่�งวิิธีดีังักล่่าวถึึงแม้้จะมีต้ี้นทุุนต่่ำแต่่ผลิิตภัณัฑ์มั์ักเสีียหายจาก
การเปีียกฝน ถููกแมลงรบกวน และการปนเปื้้�อนสิ่่�งสกปรกต่่างๆ ผลิิตภััณฑ์์ที่่�ได้้จึึงมัักมีีคุุณภาพต่่ำไม่่ได้้
มาตรฐานด้้านสุุขอนามััย การจััดจำหน่่ายมีีการจำหน่่ายในพื้้�นที่่�จัังหวััดลพบุุรีีและจัังหวััดไกล้้เคีียง หรืือ
มีีการสั่่�งซื้้�อจากกลุ่่�มโดยตรงปััญหาจากการตากดัังกล่่าวทำให้้ เกษตรกรและผู้้�ประกอบการบางส่่วนจึึง
หัันมาใช้้เครื่่�องอบแห้้งลมร้้อนที่่�ใช้้เชื้้�อเพลิิงฟอสซิิล (fossil fuel) แต่่จากราคาเชื้้�อเพลิิงฟอสซิิลที่่�เพิ่่�มสููง
ขึ้้�นทำให้้ต้้นทุุนการผลิิตสููงขึ้้�นด้้วย และยัับเป็็นมลพิิษต่่อสิ่่�งแวดล้้อม
	 จากประเทศไทยตั้้�งอยู่่�ในเขตศูนูย์ส์ูตูรซึ่่�งได้รั้ับพลัังงานแสงอาทิติย์ค์่อ่นข้้างสูงูตลอดทั้้�งปี ีการใช้้
เทคโนโลยีกีารอบแห้ง้พลังังานแสงอาทิติย์เ์พื่่�ออบแห้ง้ผลิติผลการเกษตร จึึงเป็น็ทางเลือืกที่่�สามารถนำมา
ช่่วยแก้้ปััญหาดัังกล่่าวได้้ ซึ่่�งทางสาขาวิิชาฟิิสิิกส์์ คณะวิิทยาศาสตร์์และเทคโนโลยีี โดย ผศ.ดร.สราวุุฒิิ 
แนบเนีียร ได้้มีีการออกแบบเครื่่�องอบแห้้งพลัังงานแสงอาทิิตย์์ขนาดครััวเรืือน ซึ่่�งเครื่่�องอบแห้้งพลัังงาน
แสงอาทิิตย์์นี้้�สามารถอบแห้้งกล้้วยน้้ำว้้าได้้ครั้้�งละ 10 กิิโลกรััม ซึ่่�งในขณะที่่�ทํําการทดลองอบแห้้งกล้้วย
นั้้�นอุุณหภููมิิภายในเครื่่�องอบแห้้งพลัังงานแสงอาทิิตย์์แปรค่่าอยู่่�ในช่่วง 33 ถึึง 58   โดยผู้้�วิิจััยจะนำเครื่่�อง
นี้้�มาเพื่่�อพััฒนาศัักยภาพในการทำกล้้วยตาก และเมื่่�อได้้ผลผลิิตกล้้วยตาก  ผู้้�วิิจััยจะทำการตรวจหาค่่า
โปรตีีน ไขมััน น้้ำตาล คาร์์โบไฮเดรต ความชื้้�น ปริิมาณน้้ำอิิสระ และจุุลิินทรีีย์์ในกล้้วยตาก เพื่่�อให้้กล้้วย
ตากของกลุ่่�มบ้้านหนองเกี่่�ยวแฝก ตำบลหนองเต่่า อำเภอบ้้านหมี่่� จัังหวััดลพบุุรีี ให้้ได้้มาตรฐานทางด้้าน
สุุขอนามััย ปลอดภััยแก่่ผู้้�บริิโภคและยกระดัับคุุณภาพของกล้้วยตากจากผลิิตภััณฑ์์ท้้องถิ่่�นให้้กลายเป็็น
ผลิิตภััณฑ์์คุุณภาพสููงสามารถจำหน่่ายในตลาดและทำการเพิ่่�มช่่องทางออนไลน์์ในการขายสิินค้้า

วััตถุุประสงค์์ของโครงการ
	 1. เพื่่�อพััฒนาการทำกล้้วยตากด้้วยระบบอบแห้้งพลัังงานแสงอาทิิตย์์และวิิเคราะห์์คุุณภาพ
ผลิิตภััณฑ์์เพื่่�อให้้ได้้มาตรฐานทางสุุขอนามััย
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	 2. เพื่่�อพััฒนาบรรจุุภััณฑ์์และตราสิินค้้าของผลิิตภััณฑ์์กล้้วยตากด้้วยระบบอบแห้้งพลัังงานแสง
อาทิิตย์์

กลุ่่�มเป้้าหมายและพื้้�นที่่�ดำเนิินโครงการ
	 ประชาชนบ้้านหนองเกี่่�ยวแฝก ตำบลหนองเต่่า อำเภอบ้้านหมี่่�  จัังหวััดลพบุุรีี ร่่วมโครงการ
จำนวน 20 คน  

ระยะเวลาดำเนิินโครงการ 
	ธั ันวาคม 2566 - กรกฎาคม 2567

วิิธีีดำเนิินโครงการ
	 การร่่วมกันดำเนิินการทดลอง และวิิเคราะห์์ผลการทดลองร่่วมกันระหว่่างผู้้�ดำเนิินโครงการ
ร่่วมกัับกลุ่่�ม OTOP กล้้วยตาก บ้้านหนองเกี่่�ยวแฝก  ตำบลหนองเต่่า อำเภอบ้้านหมี่่�  จัังหวััดลพบุุรีี เพื่่�อ
พััฒนาให้้ได้้กล้้วยตากที่่�มีีสุุขอนามััยและสามารถนำขายได้้ใน RJ38  และทำการวิิเคราะห์์ โปรตีีน ไขมััน  
น้้ำตาล คาร์์โบไฮเดรต ความชื้้�น ปริิมาณน้้ำอิิสระ และจุุลิินทรีีย์์ของกล้้วยตากเพื่่�อให้้ได้้มาตรฐานทางสุุข
อนามััย
	ส่ ่วนที่่� 1 การพััฒนาการทำกล้้วยตากด้้วยระบบอบแห้้งพลัังงานแสงอาทิิตย์์
การถ่่ายเทความร้้อนเป็็นสิ่่�งสำคััญต่่อกระบวนการอบแห้้ง เนื่่�องจากผลิิตภััณฑ์ต์้้องการความร้อนในการ
ถ่่ายเทความชื้้�นออกจากผลิิตภััณฑ์์ การส่่งพลัังงานความร้้อนจากแหล่่งความร้้อนท่ี่�มีีอุุณหภููมิิสููงไปยััง
ผลิิตภััณฑ์์ที่่�มีีอุุณหภููมิิต่่ำกว่่า เรีียกว่่าการถ่่ายเทความร้้อน (heat transfer) ซึ่่�งแบ่่งออกเป็็น 3 แบบ คืือ 
การนำความร้้อน (conduction) การพาความร้้อน (convection) และการแผ่่รัังสีี (radiation) 
	 1. การเพิ่่�มศัักยภาพการทำกล้้วยตาก
		  1.1 เครื่่�องอบแห้้งพลังังานแสงอาทิิตย์ข์นาดครัวเรือืน เป็น็เครื่่�องอบแห้้งพลังังานแสงอาทิิตย์์
แบบการไหลแบบบังัคับั และรับัรังัสีอีาทิติย์โ์ดยตรง มีลีักัษณะเป็น็กรีนีเฮาส์ท์รงพาราโบลาที่่�หุ้้�มด้ว้ยแผ่่น
โพลีคาร์บ์อเนตชนิดใส คลุมแผ่น่สังักะสีท่ีี่�ทาด้ว้ยสีดีําํขนาด 0.9x1.9 ตารางเมตร ภายในประกอบด้ว้ยตะ
แกรงสํําหรัับวางผลิิตภััณฑ์์จํํานวน 2 ถาด โดยที่่�ตะแกรงทํําด้้วยมุ้้�งลวดซึ่่�งทํําให้้อากาศถ่่ายเทได้้ดีี ด้้าน
หน้า้ของเครื่่�องอบแห้ง้มีีช่อ่งระบายความชื้้�นของผลิติภััณฑ์ ์ส่ว่นด้า้นหลังัทําํการติดิตั้้�งพััดลมจําํนวน 2 ตัวั 
โดยต่่อเข้้ากัับแผงโซลาร์์เซลล์์เพื่่�อใช้้สํําหรัับระบายอากาศชื้้�นออกจากเครื่่�องอบแห้้งพลัังงานแสงอาทิิตย์์
เครื่่�องอบแห้้งพลัังงานแสงอาทิิตย์์ 
		  1.2 ทำการตากกล้ว้ยด้้วยเครื่่�องอบแห้้งพลังังานแสงอาทิติย์ข์นาดครัวเรือืน  โดยนำกล้ว้ยน้้ำว้้า
ที่่�สุุกงอมมาปอกเปลืือกออก และให้้เอาเส้้นใยที่่�ติิดอยู่่�ตรงผิิวเนื้้�อกล้้วยออกด้้วย เพราะเมื่่�อเราตากกล้้วย
แห้ง้แล้ว้เรียีบร้อ้ย จะได้ไ้ม่ม่ีเีส้น้ใยสีดีำติดิที่่�ผิวิกล้ว้ย กล้ว้ยตากของเราจะสวย น่า่รับัประทานกล้ว้ยแช่น่้้ำ
เกลืือเมื่่�อปอกเปลืือกเสร็็จในแต่่ละลููก ให้้นำลงแช่น่้้ำเกลืือท่ี่�เราเตรีียมไว้แ้ล้้ว กล้้วยทุุกลููกปอกเปลืือกเสร็็จ
เรีียบร้้อยแล้้ว ให้้เราใช้้มืือลููบที่่�ผิิวของกล้้วยกัับน้้ำเกลืือเบา ๆ เพื่่�อเป็็นการขััดผิิวกล้้วยกล้้วยบนตะแกรง 
นำกล้้วยที่่�ล้้างด้้วยน้้ำเกลืือ วางลงบนตะแกรงของตู้้�ตากพลัังงานแสงอาทิิตย์์ การวางกล้้วยบนตะแกรง 
ไม่่ต้้องวางติิดกัันมาก ตากต่่ออีีกประมาณ 2 แดดจััด ๆ 
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	ส่ ่วนที่่� 2  การวิิเคราะห์์ โปรตีีน ไขมััน  น้้ำตาล คาร์์โบไฮเดรต ความชื้้�น ปริิมาณน้้ำอิิสระ 
และจุุลิินทรีีย์์
	 1. ทำการวิเิคราะห์ ์โปรตีีน ไขมััน  น้้ำตาล คาร์์โบไฮเดรต ความชื้้�น ปริิมาณน้้ำอิิสระ และจุลิุินทรีย์์
		  1.1 วิิธีีวิิเคราะห์์โปรตีีนด้้วยวิิธีี Kjeldahl method (AOAC, 2000)
			   1) ใช้้ตััวอย่่างกล้้วยตาก 0.5 กรััม เติิมลงใน Kjeldahl tube จากนั้้�น เติิมตััวเร่่งปฏิิกิิริิยา
ลงไป 2 เม็็ด และกรดซััลฟิิวริิกเข้้มข้้นปริิมาณ 25 มิิลลิิลิิตร
			   2) นำไปย่่อยด้้วยเครื่่�องย่่อย ที่่�อุุณหภููมิิ 250 องศาเซลเซีียส นาน 30 นาทีี แล้้วทำการ
เพิ่่�มอุุณหภููมิิเป็็น 360 องศาเซลเซีียส ย่่อยจนได้้สารละลายใส ทิ้้�งไว้้จนอุุณหภููมิิลด ลงเท่่าอุุณหภููมิิห้้อง 
แล้้วเติิมน้้ำากลั่่�น 50 มิิลลิิลิิตร
			   3) จากนั้้�นนำเข้้าเครื่่�องกลั่่�น ใส่่กรดบอริิกความเข้้มข้้น 4 เปอร์์เซ็็นต์์ ลงไป 25 มิิลลิิลิิตร 
และหยดอินิดิิเคเตอร์ 3 หยดในขวดรูปูชมพู่่� เติิมสารละลายโซเดียีมไฮดรอกไซด์ค์วามเข้ม้ข้น้ 40 เปอร์เ์ซ็น็ต์์ 
ลงในหลอดตััวอย่่าง 20-40 มิิลลิิลิิตร 
			   4) นำตััวอย่างท่ี่�ผ่่านการกลั่่�นมาไทเทรตด้้วยสารละลายมาตรฐานกรดซััลฟิวริิกเข้้มข้น 
0.1 นอร์์มอล จนสารละลายเปลี่่�ยนเป็็นไม่่มีีสีี บัันทึึกปริิมาตรที่่�ใช้้
		  1.2 วิิธีีวิิเคราะห์์ไขมัันด้้วยวิิธีี Soxhlet Method (AOAC , 2000)
			   1) ชั่่�งน้้ำหนัักตััวอย่่างแห้้งประมาณ 2 กรััม และนำบีีกเกอร์์มา อบเพื่่�อขจััดความชื้้�นที่่�
อุุณหภููมิิ 110 องศาเซลเซีียส นาน 45 นาทีี ทิ้้�งไว้้ให้้เย็็นในโถดููดความชื้้�น จากนั้้�นชั่่�งน้้ำหนัักของบีีกเกอร์์ 
(W1 ) 
			   2) นำบีีกเกอร์์มาต่่อเข้้ากัับ Extraction tube และ Holder เติิมปิิโตรเลีียมอีีเธอร์์ลงใน
บีีกเกอร์์ 140 มิิลลิิลิิตร แล้้วนำเข้้าเครื่่�องวิิเคราะห์์ไขมัันเพื่่�อสกััดไขมััน
			   3) นำบีีกเกอร์์มาอบเพื่่�อขจััดความชื้้�นที่่�อุุณหภููมิิ 110 องศาเซลเซีียส นาน 45 นาทีี ทิ้้�ง
ไว้้ให้้เย็็นใน โถดููดความชื้้�นจากนั้้�นชั่่�งน้้ำหนัักของบีีกเกอร์์
		  1.3 วิิธีีวิิเคราะห์์เยื่่�อใย (AOAC, 1990)
			   1) ใช้้ตััวอย่่างที่่�ผ่่านการสกััดไขมัันแล้้ว 2 กรััม ใส่่ลงบีีกเกอร์์ บัันทึึกน้้ำหนััก เติิมกรด
ซััลฟิิวริิกเข้้มข้้น 1.25 เปอร์์เซ็็นต์์ ลงไป 200 มิิลลิิลิิตร ต้้มให้้เดืือด 30 นาทีี 
			   2) นำมากรองด้ว้ย Buchner funnel จากนั้้�นล้า้งตะกอนด้ว้ยน้้ำร้อ้นจนหมดความเป็น็ก
รด นำตะกอนที่่�ได้้ใส่่ลงบีีกเกอร์์ แล้้วเติิมสารละลายโซเดีียมไฮดรอกไซด์์ เข้้มข้้น 1.25 เปอร์์เซ็็นต์์ ลงไป 
200 มิิลลิิลิิตร ต้้มให้้เดืือด 30 นาทีี แล้้วนำมากรองด้้วย Buchner funnel อีีกครั้้�ง 
			   3) ล้า้งตะกอนด้้วยน้้ำร้้อนจนความเป็็นด่่างหมด ถ่า่ยตะกอนลงใน Sintered glass แล้้ว
ล้้างตะกอนอีีกครั้้�งด้้วยแอลกอฮอล์์ 95 เปอร์์เซ็็นต์์ ปริิมาณ 15 มิิลลิิลิิตร 
			   4) นำ Sintered glass อบที่่�อุุณหภููมิิ 110 องศาเซลเซีียส 2 ชั่่�วโมง ชั่่�งน้้ำหนัักแล้้วนำ 
Sintered glass เข้้าไปเผาที่่�อุณุหภูมูิ ิ300 องศาเซลเซียีส นาน 5 ชั่่�วโมง ชั่่�งน้้ำหนักั Sintered glass หลังัเผา
		  1.4 วิิธีีวิิเคราะห์์เถ้้าด้้วย (AOAC, 2000)
			   1) ชั่่�งน้้ำหนัักตััวอย่่างแห้้งประมาณ 5 กรััมใส่่ลงใน Crucible ที่่�ทราบน้้ำหนัักแน่่นอน 
			   2) นำไปเผาที่่�อุุณหภููมิิ 600 องศาเซลเซีียส นาน 2 ชั่่�วโมง หรืือจนได้้เถ้้าสีีขาวแล้้วทิ้้�งไว้้
ให้้เย็็นในโถดููดความชื้้�น จากนั้้�นชั่่�งน้้ำหนัักของ Crucible 
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		  1.5  วิิธีีวิิเคราะห์์คาร์์โบไฮเดรตวิิธีีหาผลต่่าง (difference method) (AOAC, 2000)
วิธิีกีารคํํานวณจากสููตรจากค่่า % ความชื้้�น% โปรตีีน% ไขมััน% เถ้้าและ%เยื่่�อใย นําํค่า่มาคํํานวณตามสูตร 
เปอร์์เซ็็นต์์คาร์์โบไฮเดรต = 100 - (% ความชื้้�น+ %โปรตีีน + % ไขมััน+ % เถ้้า) 
		  1.6  วิิธีีวิิเคราะห์์น้้ำตาลทั้้�งหมด วิิธีี Phenol-sulfuric acid (Dubois et al.,1956)
ผสมสารสกััดปริิมาตร 0.5 มิิลลิิลิิตร กัับสารละลาย phenol เข้้มข้้น 5%ปริิมาตร 0.5 มิิลลิิลิิตร แล้้วเติิม
กรดซััลฟิิวริิกเข้้มข้้นปริิมาตร 1 มิิลลิิลิิตร ตั้้�งทิ้้�งไว้้ 10 นาทีี เพื่่�อให้้สารละลายเย็็นลง จากนั้้�นผสมให้้เข้้า
กััน ตั้้�งทิ้้�งไว้้อีีก 30 นาทีี วััดค่่าการดููดกลืืน แสงที่่�ความยาวคลื่่�น 490 นาโนเมตร และคํํานวณค่่าปริิมาณ
น้้ำตาลทั้้�งหมดเทีียบกัับกลููโคส
		  1.7 อะไมโลส วิิธีี Juliano (1971)
			   1) บดตััวอย่่างข้้าว 1 กรััม ด้้วยโกร่่งบดสาร และร่่อนผ่่านตะแกรง 40 mesh 
			   2) ชั่่�งแป้้งข้้าวที่่�ได้้ 0.02500 g ใส่่บีีกเกอร์์ขนาด 10 mL เติิม 95 % เอทานอล 0.25 mL 
เติิมโซเดีียมไฮดรอกไซด์์ 2 mol/L 2.25 mL ตั้้�งทิ้้�งไว้้ค้้างคืืน (16-24 h) จากนั้้�นเทใส่่ ขวดวััดปริิมาตร 25 
mL แล้้วปรัับปริิมาตรด้้วยน้้ำกลั่่�น 
			   3) การทำปฏิิกิิริิยาเกิิดสีีกัับไอโอดีีน เติิมน้้ำกลั่่�น 30 mL ลงในขวดวััดปริิมาตร ขนาด 
50 mL เติิมกรดอะซิิติิก 1 mol/L 0.5 mL เติิม สารละลายไอโอดีีน (เตรีียมจาก I2 0.2 g ผสม KI 2.0 g 
ในสารละลาย 100 mL) 1 mL และเติิมสารละลายน้้ำแป้้ง (จากข้้อ 2.2) 2.5 mL ปรัับปริิมาตรด้้วยน้้ำ
กลั่่�น ตั้้�งทิ้้�งไว้้ 10 นาทีี แล้้วนำไปวััดค่่าการดููดกลืืนแสงด้้วย เครื่่�องไดโอดอาร์์เรย์์สเปกโทรโฟโตมิิเตอร์์ ที่่�
ความยาว คลื่่�น 620 nm  

	ส่ ว่นที่่� 3  ทำการพััฒนาบรรจุุภัณัฑ์แ์ละตราสินิค้า้ของผลิติภัณัฑ์ก์ล้ว้ยตากด้ว้ยระบบอบแห้ง้
พลัังงานแสงอาทิิตย์์
	ท ำการออกแบบบรรจุุภััณฑ์์ให่่โดยรููปแบบบรรจุุภััณฑ์์ต้้องการบรรจุุภััณฑ์์ท่ี่�สามารถปกป้้อง
อันัตรายจากสิ่่�งแวดล้้อมและรักัษาคุณุภาพสินิค้า้รองลงมาคือืมีฉีลาก แสดงข้อ้มูลูอาหารครบถ้ว้นถูกูต้อ้ง
ชััดเจน และการสอนการใช้้ช่่องทางออนไลน์์ในการขายสิินค้้า

การบููรณาการกัับการเรีียนการสอน
	บู รูณาการในรายวิชิาเทคโนโลยีการอบแห้ง้ด้ว้ยพลังังานรังัสีอีาทิติย์ ์ งานวิจิัยั การเขียีนแบบทาง
วิิศวกรรม โดยมีีนัักศึึกษาเข้้าร่่วมโครงการ จำนวน 5 คน ได้้แก่่ นางสาวศิิริิกมล บุุญล้้อม นางสาวศิิริิพร 
รื่่�นเลิศิ นางสาวสุุพรรษา ขวััญปลอด นางสาวชฎาพร พันัธ์์ดวง และนางสาวจีีรนันัท์ ์วงศ์์ษา ทำหน้้าที่่�เป็น็
ผู้้�ช่่วยในการลงพื้้�นที่่�เก็็บข้้อมููล เป็็นผู้้�ช่่วยวิิทยากรในการทำการปฏิิบััติิการอบกล้้วย ทำการทดลองหาค่่า
ต่่างๆ ที่่�ต้้องการในงานวิิจััย 

ผลที่่�เกิิดขึ้้�นจากการดำเนิินโครงการ
	 ผลผลิิต (Output)  
	 1. ต้น้แบบผลิติภัณัฑ์ ์หรือืเทคโนโลยี/ีกระบวนการใหม่ ่หรือืนวัตักรรมทางสังัคม ได้ก้ล้้วยตากที่่�
มีีสุุขอนามััยและสามารถนำขายได้้ใน RJ38 และทำการวิิเคราะห์์ โปรตีีน ไขมััน  น้้ำตาล คาร์์โบไฮเดรต 
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ความชื้้�น ปริิมาณน้้ำอิิสระ และจุุลิินทรีีย์์ของกล้้วยตากเพื่่�อให้้ได้้มาตรฐานทางสุุขอนามััย 
	 2. ผู้้�ประกอบการรายย่่อยและวิิสาหกิิจชุุมชน  กลุ่่�มกล้้วยตากได้้รัับการพััฒนาทัักษะการตาก
กล้้วยด้้วยกระบวนการอบแห้้งพลัังงานแสงอาทิิตย์์
	 ผลลััพธ์์ (Outcome)  
	 มีกีารรวมกลุ่่�มของชาวบ้า้นเพื่่�อจัดัตั้้�งกลุ่่�มเพื่่�อสร้า้งผลิติภัณัฑ์ ์ได้น้วัตักรรมในการตากกล้ว้ยให้ไ้ด้้
สุขุอนามัยัและสามารถนำขายได้ใ้น RJ38   ใช้ร้ะบบการตากแบบใช้พ้ลัังงานแสงอาทิติย์ ์ทำให้ก้ล้ว้ยตาก
ที่่�มีสุีุขอนามััยและสามารถนำขายได้้ใน RJ38  และทำการวิิเคราะห์์ โปรตีีน ไขมััน  น้้ำตาล คาร์์โบไฮเดรต 
ความชื้้�น ปริิมาณน้้ำอิิสระ และจุุลิินทรีีย์์ของกล้้วยตากเพื่่�อให้้ได้้มาตรฐานทางสุุขอนามััย
	 ผลกระทบจากโครงการ (Impact) 
ประชาชนในชุุมชนมีีรายได้้เพิ่่�มขึ้้�น เกิิดกลุ่่�มการรวมกลุ่่�ม OTOP  ได้้นวััตกรรมในการตากกล้้วยให้้ได้้สุุข
อนามัยัและสามารถนำขายได้ใ้น RJ38  ระบบการตากแบบใช้พ้ลังังานแสงอาทิติย์เ์ป็น็การใช้ ้Free Energy  

การนำไปใช้้ประโยชน์์และสร้้างรายได้้ 
	 จากการพัฒันากระบวนการตากกล้ว้ยและทำการวิเิคราะห์ ์โปรตีนี ไขมันั  น้้ำตาล คาร์โ์บไฮเดรต 
ความชื้้�น ปริมิาณน้้ำอิิสระ และจุุลินิทรียี์ข์องกล้้วยตากเพื่่�อให้ไ้ด้ม้าตรฐานทางสุุขอนามัยั สามารถนำขาย
ได้้ใน RJ38  ทำให้้ทางกลุ่่�มมีีรายได้้เพิ่่�มขึ้้�น


