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ควิามเปั็นมา  

 มีหาวิที่ยาลััยราชัภััฏเที่พัสตรีได้มีีการจัดโคืรงการยกระดับมีาตรฐานผลัิตภััณิฑ์์ชัุมีชันยั�งยืนสู่
แพัลัตฟอัร์มีอัอันไลัน์  โดยที่างมีหาวิที่ยาลััยได้ดูแลัพืั�นทีี่�จำนวน 3 จังหวัด คืือั จังหวัดลัพับุรี จังหวัด
สงิหบ์รีุ แลัะจังหวัดสระบุร ีซึ่่�งที่ั�ง 3 พัื�นที่ี�นี�ประชัาชันส่วนใหญ่ประกอับอัาชีัพัเกษตรกรรมีเป็นสว่นมีาก มีี
การปลักูแลัะแปรรปูผลัติผลัที่างการเกษตรจำนวนมีาก เชัน่ กลัว้ย ขา้ว ผลัไมี ้สมีนุไพัร เปน็ต้น โดยทีี่�นยิมี
ปลัูกกกันมีาก คืือั กลั้วย ซึ่่�งนิยมีนำมีาตากเพัื�อัเป็นการถึนอัมีอัาหาร  โดยกลั้วยตากมีีประโยชัน์มีากมีาย 
เชัน่ มีเีส้นใยช่ัวยในการขับถึา่ย คืนที่อ้ังผูกนยิมีกินกล้ัวย เพืั�อัชัว่ยให้ขบัถึา่ยดีข่�น  มีโีพัแที่สเซึ่ยีมี ชัว่ยการ
ที่ำงานขอังหัวใจแลัะคืวบคืุมีสมีดุลัขอังน�ำในร่างกาย  มีีสารต้านอันุมีูลัอัิสระ กินแลั้วอัารมีณิ์ดี มีีเซึ่โรโที่
นิน (Serotonin) ซึ่่�งเป็นสารกระตุ้นที่ำให้รูส่กผ่อันคืลัาย จิตใจสบาย อัารมีณิ์ดี กลั้วยนั�นชั่วยในการนอัน
หลัับ แลัะลัดภัาวะซึ่่มีเศร้าได้อัีกด้วย มีีไขมีัน 0% เหมีาะสำหรับที่านชั่วงลัดน�ำหนัก  กลั้วยตากนี�เหมีาะ
สำหรับที่านตอันอัอักกำลัังกายที่ี�ต้อังใชั้พัลัังงานมีาก เพัราะกลั้วยตากให้พัลัังงานสูง ร่างกายสามีารถึนำ
พัลัังงานมีาใชั้ได้เลัย 
 จากการลังชัมุีชันขอังผูว้จิยัพับวา่มีชีัาวบา้นที่ี�บา้นหนอังเกี�ยวแฝึก ตำบลัหนอังเตา่ อัำเภัอับา้นหมีี� 
จงัหวัดลัพับุร ีมีกีารปลูักกล้ัวยน�ำว้าเป็นจำนวนมีาก แลัะมีกีารรวมีกลัุม่ีกันเพัื�อัจดัจำหน่ายกล้ัวยตากขาย
ในพัื�นที่ี�แลัะนอักพัื�นที่ี� แต่กระบวนการในการตากกลั้วยยังใชั้วิธีดั�งเดิมี คืือั การตากแดดบนตะแกรงไมี้ไผ่
หรอืับนกระด้งเป็นตากแดดแบบธรรมีชัาติ  ซึ่่�งวิธดีงักล่ัาวถ่ึงแม้ีจะมีต้ีนทุี่นต�ำแต่ผลิัตภัณัิฑ์มั์ีกเสียหายจาก
การเปียกฝึน ถึูกแมีลังรบกวน แลัะการปนเป้�อันสิ�งสกปรกต่างๆ ผลัิตภััณิฑ์์ที่ี�ได้จ่งมีักมีีคืุณิภัาพัต�ำไมี่ได้
มีาตรฐานด้านสุขอันามีัย การจัดจำหน่ายมีีการจำหน่ายในพัื�นที่ี�จังหวัดลัพับุรีแลัะจังหวัดไกลั้เคืียง หรือั
มีีการสั�งซึ่ื�อัจากกลัุ่มีโดยตรงปัญหาจากการตากดังกล่ัาวที่ำให้ เกษตรกรแลัะผู้ประกอับการบางส่วนจ่ง
หันมีาใชั้เคืรื�อังอับแห้งลัมีร้อันที่ี�ใชั้เชัื�อัเพัลัิงฟอัสซึ่ิลั (fossil fuel) แต่จากราคืาเชัื�อัเพัลัิงฟอัสซึ่ิลัที่ี�เพัิ�มีสูง
ข่�นที่ำให้ต้นทีุ่นการผลัิตสูงข่�นด้วย แลัะยับเป็นมีลัพัิษต่อัสิ�งแวดลั้อัมี
 จากประเที่ศไที่ยตั�งอัยูใ่นเขตศนูยส์ตูรซึ่่�งไดรั้บพัลัังงานแสงอัาที่ติยค์ือ่ันข้างสงูตลัอัดที่ั�งป ีการใชั้
เที่คืโนโลัยกีารอับแหง้พัลังังานแสงอัาที่ติยเ์พัื�อัอับแหง้ผลัติผลัการเกษตร จ่งเปน็ที่างเลัอืักที่ี�สามีารถึนำมีา
ชั่วยแก้ปัญหาดังกลั่าวได้ ซึ่่�งที่างสาขาวิชัาฟิสิกส์ คืณิะวิที่ยาศาสตร์แลัะเที่คืโนโลัยี โดย ผศ.ดร.สราวุฒิ 
แนบเนียร ได้มีีการอัอักแบบเคืรื�อังอับแห้งพัลัังงานแสงอัาที่ิตย์ขนาดคืรัวเรือัน ซึ่่�งเคืรื�อังอับแห้งพัลัังงาน
แสงอัาที่ิตย์นี�สามีารถึอับแห้งกลั้วยน�ำว้าได้คืรั�งลัะ 10 กิโลักรัมี ซึ่่�งในขณิะที่ี�ที่ําการที่ดลัอังอับแห้งกลั้วย
นั�นอัุณิหภัูมีิภัายในเคืรื�อังอับแห้งพัลัังงานแสงอัาที่ิตย์แปรคื่าอัยู่ในชั่วง 33 ถึ่ง 58   โดยผู้วิจัยจะนำเคืรื�อัง
นี�มีาเพัื�อัพััฒนาศักยภัาพัในการที่ำกลั้วยตาก แลัะเมีื�อัได้ผลัผลัิตกลั้วยตาก  ผู้วิจัยจะที่ำการตรวจหาคื่า
โปรตีน ไขมีัน น�ำตาลั คืาร์โบไฮเดรต คืวามีชัื�น ปริมีาณิน�ำอัิสระ แลัะจุลัินที่รีย์ในกลั้วยตาก เพัื�อัให้กลั้วย
ตากขอังกลัุ่มีบ้านหนอังเกี�ยวแฝึก ตำบลัหนอังเต่า อัำเภัอับ้านหมีี� จังหวัดลัพับุรี ให้ได้มีาตรฐานที่างด้าน
สุขอันามีัย ปลัอัดภััยแก่ผู้บริโภัคืแลัะยกระดับคืุณิภัาพัขอังกลั้วยตากจากผลัิตภััณิฑ์์ที่้อังถึิ�นให้กลัายเป็น
ผลัิตภััณิฑ์์คืุณิภัาพัสูงสามีารถึจำหน่ายในตลัาดแลัะที่ำการเพัิ�มีชั่อังที่างอัอันไลัน์ในการขายสินคื้า

วิัตถิุ่ปัระสงค์ของโครงการ
 1. เพัื�อัพััฒนาการที่ำกล้ัวยตากด้วยระบบอับแห้งพัลัังงานแสงอัาที่ิตย์แลัะวิเคืราะห์คืุณิภัาพั
ผลัิตภััณิฑ์์เพัื�อัให้ได้มีาตรฐานที่างสุขอันามีัย
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 2. เพัื�อัพััฒนาบรรจุภััณิฑ์์แลัะตราสินคื้าขอังผลัิตภััณิฑ์์กลั้วยตากด้วยระบบอับแห้งพัลัังงานแสง
อัาที่ิตย์

กลัุ่มเปั้าหมายแลัะพ่�นที�ดีำเนินโครงการ
 ประชัาชันบ้านหนอังเกี�ยวแฝึก ตำบลัหนอังเต่า อัำเภัอับ้านหมีี�  จังหวัดลัพับุรี ร่วมีโคืรงการ
จำนวน 20 คืน  

ระยะเวิลัาดีำเนินโครงการ 
 ธันวาคืมี 2566 - กรกฎาคืมี 2567

วิิธีดีำเนินโครงการ
 การร่วมีกันดำเนินการที่ดลัอัง แลัะวิเคืราะห์ผลัการที่ดลัอังร่วมีกันระหว่างผู้ดำเนินโคืรงการ
ร่วมีกับกลัุ่มี OTOP กลั้วยตาก บ้านหนอังเกี�ยวแฝึก  ตำบลัหนอังเต่า อัำเภัอับ้านหมีี�  จังหวัดลัพับุรี เพัื�อั
พััฒนาให้ได้กลั้วยตากที่ี�มีีสุขอันามีัยแลัะสามีารถึนำขายได้ใน RJ38  แลัะที่ำการวิเคืราะห์ โปรตีน ไขมีัน  
น�ำตาลั คืาร์โบไฮเดรต คืวามีชัื�น ปริมีาณิน�ำอัิสระ แลัะจุลัินที่รีย์ขอังกลั้วยตากเพัื�อัให้ได้มีาตรฐานที่างสุข
อันามีัย
 ส่วินที� 1 การพัฒนาการทำกลั้วิยตากดี้วิยระบูบูอบูแห้งพลัังงานแสงอาทิตย์
การถ่ึายเที่คืวามีร้อันเป็นสิ�งสำคัืญต่อักระบวนการอับแห้ง เนื�อังจากผลิัตภััณิฑ์ต์้อังการคืวามีร้อันในการ
ถึ่ายเที่คืวามีชัื�นอัอักจากผลัิตภััณิฑ์์ การส่งพัลัังงานคืวามีร้อันจากแหลั่งคืวามีร้อันทีี่�มีีอัุณิหภัูมีิสูงไปยัง
ผลัิตภััณิฑ์์ที่ี�มีีอัุณิหภัูมีิต�ำกว่า เรียกว่าการถึ่ายเที่คืวามีร้อัน (heat transfer) ซึ่่�งแบ่งอัอักเป็น 3 แบบ คืือั 
การนำคืวามีร้อัน (conduction) การพัาคืวามีร้อัน (convection) แลัะการแผ่รังสี (radiation) 
 1. การเพัิ�มีศักยภัาพัการที่ำกลั้วยตาก
  1.1 เคืรื�อังอับแห้งพัลังังานแสงอัาทิี่ตยข์นาดคืรัวเรอืัน เปน็เคืรื�อังอับแห้งพัลังังานแสงอัาทิี่ตย์
แบบการไหลัแบบบงัคืบั แลัะรบัรงัสอีัาที่ติยโ์ดยตรง มีลีักัษณิะเปน็กรนีเฮาสท์ี่รงพัาราโบลัาที่ี�หุม้ีดว้ยแผ่น
โพัลีัคืารบ์อัเนตชันิดใส คืลุัมีแผน่สงักะสทีีี่�ที่าดว้ยสดีาํขนาด 0.9x1.9 ตารางเมีตร ภัายในประกอับดว้ยตะ
แกรงสําหรับวางผลัิตภััณิฑ์์จํานวน 2 ถึาด โดยที่ี�ตะแกรงที่ําด้วยมีุ้งลัวดซึ่่�งที่ําให้อัากาศถึ่ายเที่ได้ดี ด้าน
หนา้ขอังเคืรื�อังอับแหง้มีีชัอ่ังระบายคืวามีชัื�นขอังผลัติภััณิฑ์ ์สว่นดา้นหลังัที่าํการตดิตั�งพััดลัมีจาํนวน 2 ตวั 
โดยต่อัเข้ากับแผงโซึ่ลัาร์เซึ่ลัลั์เพัื�อัใชั้สําหรับระบายอัากาศชัื�นอัอักจากเคืรื�อังอับแห้งพัลัังงานแสงอัาที่ิตย์
เคืรื�อังอับแห้งพัลัังงานแสงอัาที่ิตย์ 
  1.2 ที่ำการตากกลัว้ยด้วยเคืรื�อังอับแห้งพัลังังานแสงอัาที่ติยข์นาดคืรัวเรอืัน  โดยนำกลัว้ยน�ำว้า
ที่ี�สุกงอัมีมีาปอักเปลัือักอัอัก แลัะให้เอัาเส้นใยที่ี�ติดอัยู่ตรงผิวเนื�อักลั้วยอัอักด้วย เพัราะเมีื�อัเราตากกลั้วย
แหง้แลัว้เรยีบรอ้ัย จะไดไ้มีม่ีเีสน้ใยสดีำตดิที่ี�ผวิกลัว้ย กลัว้ยตากขอังเราจะสวย นา่รบัประที่านกลัว้ยแชัน่�ำ
เกลืัอัเมีื�อัปอักเปลืัอักเสร็จในแต่ลัะลูัก ให้นำลังแชัน่�ำเกลืัอัทีี่�เราเตรียมีไวแ้ล้ัว กล้ัวยทุี่กลูักปอักเปลืัอักเสร็จ
เรียบร้อัยแลั้ว ให้เราใชั้มีือัลัูบที่ี�ผิวขอังกลั้วยกับน�ำเกลัือัเบา ๆ เพัื�อัเป็นการขัดผิวกลั้วยกลั้วยบนตะแกรง 
นำกล้ัวยที่ี�ลั้างด้วยน�ำเกลืัอั วางลังบนตะแกรงขอังตู้ตากพัลัังงานแสงอัาทิี่ตย์ การวางกล้ัวยบนตะแกรง 
ไมี่ต้อังวางติดกันมีาก ตากต่อัอัีกประมีาณิ 2 แดดจัด ๆ 
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 ส่วินที� 2  การวิิเคราะห์ โปัรตีน ไขมัน  น�ำตาลั คาร์โบูไฮเดีรต ควิามช่�น ปัริมาณน�ำอิสระ 
แลัะจัุลัินทรีย์
 1. ที่ำการวเิคืราะห ์โปรตีน ไขมัีน  น�ำตาลั คืาร์โบไฮเดรต คืวามีชัื�น ปริมีาณิน�ำอิัสระ แลัะจลิุันที่รีย์
  1.1 วิธีวิเคืราะห์โปรตีนด้วยวิธี Kjeldahl method (AOAC, 2000)
   1) ใชั้ตัวอัย่างกลั้วยตาก 0.5 กรัมี เติมีลังใน Kjeldahl tube จากนั�น เติมีตัวเร่งปฏิกิริยา
ลังไป 2 เมี็ด แลัะกรดซึ่ัลัฟิวริกเข้มีข้นปริมีาณิ 25 มีิลัลัิลัิตร
   2) นำไปย่อัยด้วยเคืรื�อังย่อัย ที่ี�อัุณิหภัูมีิ 250 อังศาเซึ่ลัเซึ่ียส นาน 30 นาที่ี แลั้วที่ำการ
เพัิ�มีอัุณิหภัูมีิเป็น 360 อังศาเซึ่ลัเซึ่ียส ย่อัยจนได้สารลัะลัายใส ที่ิ�งไว้จนอัุณิหภัูมีิลัด ลังเที่่าอัุณิหภัูมีิห้อัง 
แลั้วเติมีน�ำากลัั�น 50 มีิลัลัิลัิตร
   3) จากนั�นนำเข้าเคืรื�อังกลัั�น ใส่กรดบอัริกคืวามีเข้มีข้น 4 เปอัร์เซึ่็นต์ ลังไป 25 มีิลัลัิลัิตร 
แลัะหยดอันิดิเคืเตอัร์ 3 หยดในขวดรปูชัมีพัู ่เติมีสารลัะลัายโซึ่เดยีมีไฮดรอักไซึ่ดค์ืวามีเขม้ีขน้ 40 เปอัรเ์ซึ่น็ต์ 
ลังในหลัอัดตัวอัย่าง 20-40 มีิลัลัิลัิตร 
   4) นำตัวอัย่างทีี่�ผ่านการกลัั�นมีาไที่เที่รตด้วยสารลัะลัายมีาตรฐานกรดซัึ่ลัฟิวริกเข้มีข้น 
0.1 นอัร์มีอัลั จนสารลัะลัายเปลัี�ยนเป็นไมี่มีีสี บันที่่กปริมีาตรที่ี�ใชั้
  1.2 วิธีวิเคืราะห์ไขมีันด้วยวิธี Soxhlet Method (AOAC , 2000)
   1) ชัั�งน�ำหนักตัวอัย่างแห้งประมีาณิ 2 กรัมี แลัะนำบีกเกอัร์มีา อับเพัื�อัขจัดคืวามีชัื�นที่ี�
อัุณิหภัูมีิ 110 อังศาเซึ่ลัเซึ่ียส นาน 45 นาที่ี ที่ิ�งไว้ให้เย็นในโถึดูดคืวามีชัื�น จากนั�นชัั�งน�ำหนักขอังบีกเกอัร์ 
(W1 ) 
   2) นำบีกเกอัร์มีาต่อัเข้ากับ Extraction tube แลัะ Holder เติมีปิโตรเลัียมีอัีเธอัร์ลังใน
บีกเกอัร์ 140 มีิลัลัิลัิตร แลั้วนำเข้าเคืรื�อังวิเคืราะห์ไขมีันเพัื�อัสกัดไขมีัน
   3) นำบีกเกอัร์มีาอับเพัื�อัขจัดคืวามีชัื�นที่ี�อัุณิหภัูมีิ 110 อังศาเซึ่ลัเซึ่ียส นาน 45 นาที่ี ที่ิ�ง
ไว้ให้เย็นใน โถึดูดคืวามีชัื�นจากนั�นชัั�งน�ำหนักขอังบีกเกอัร์
  1.3 วิธีวิเคืราะห์เยื�อัใย (AOAC, 1990)
   1) ใชั้ตัวอัย่างที่ี�ผ่านการสกัดไขมีันแลั้ว 2 กรัมี ใส่ลังบีกเกอัร์ บันที่่กน�ำหนัก เติมีกรด
ซึ่ัลัฟิวริกเข้มีข้น 1.25 เปอัร์เซึ่็นต์ ลังไป 200 มีิลัลัิลัิตร ต้มีให้เดือัด 30 นาที่ี 
   2) นำมีากรอังดว้ย Buchner funnel จากนั�นลัา้งตะกอันดว้ยน�ำรอ้ันจนหมีดคืวามีเปน็ก
รด นำตะกอันที่ี�ได้ใส่ลังบีกเกอัร์ แลั้วเติมีสารลัะลัายโซึ่เดียมีไฮดรอักไซึ่ด์ เข้มีข้น 1.25 เปอัร์เซึ่็นต์ ลังไป 
200 มีิลัลัิลัิตร ต้มีให้เดือัด 30 นาที่ี แลั้วนำมีากรอังด้วย Buchner funnel อัีกคืรั�ง 
   3) ลัา้งตะกอันด้วยน�ำร้อันจนคืวามีเป็นด่างหมีด ถึา่ยตะกอันลังใน Sintered glass แล้ัว
ลั้างตะกอันอัีกคืรั�งด้วยแอัลักอัฮอัลั์ 95 เปอัร์เซึ่็นต์ ปริมีาณิ 15 มีิลัลัิลัิตร 
   4) นำ Sintered glass อับที่ี�อัุณิหภัูมีิ 110 อังศาเซึ่ลัเซึ่ียส 2 ชัั�วโมีง ชัั�งน�ำหนักแลั้วนำ 
Sintered glass เข้าไปเผาที่ี�อัณุิหภัมูี ิ300 อังศาเซึ่ลัเซึ่ยีส นาน 5 ชัั�วโมีง ชัั�งน�ำหนกั Sintered glass หลังัเผา
  1.4 วิธีวิเคืราะห์เถึ้าด้วย (AOAC, 2000)
   1) ชัั�งน�ำหนักตัวอัย่างแห้งประมีาณิ 5 กรัมีใส่ลังใน Crucible ที่ี�ที่ราบน�ำหนักแน่นอัน 
   2) นำไปเผาที่ี�อัุณิหภัูมีิ 600 อังศาเซึ่ลัเซึ่ียส นาน 2 ชัั�วโมีง หรือัจนได้เถึ้าสีขาวแลั้วที่ิ�งไว้
ให้เย็นในโถึดูดคืวามีชัื�น จากนั�นชัั�งน�ำหนักขอัง Crucible 
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  1.5  วิธีวิเคืราะห์คืาร์โบไฮเดรตวิธีหาผลัต่าง (difference method) (AOAC, 2000)
วธิกีารคํืานวณิจากสูตรจากค่ืา % คืวามีชัื�น% โปรตีน% ไขมัีน% เถ้ึาแลัะ%เยื�อัใย นาํคืา่มีาคํืานวณิตามีสูตร 
เปอัร์เซึ่็นต์คืาร์โบไฮเดรต = 100 - (% คืวามีชัื�น+ %โปรตีน + % ไขมีัน+ % เถึ้า) 
  1.6  วิธีวิเคืราะห์น�ำตาลัที่ั�งหมีด วิธี Phenol-sulfuric acid (Dubois et al.,1956)
ผสมีสารสกัดปริมีาตร 0.5 มีิลัลัิลัิตร กับสารลัะลัาย phenol เข้มีข้น 5%ปริมีาตร 0.5 มีิลัลัิลัิตร แลั้วเติมี
กรดซึ่ัลัฟิวริกเข้มีข้นปริมีาตร 1 มีิลัลัิลัิตร ตั�งที่ิ�งไว้ 10 นาที่ี เพัื�อัให้สารลัะลัายเย็นลัง จากนั�นผสมีให้เข้า
กัน ตั�งที่ิ�งไว้อัีก 30 นาที่ี วัดคื่าการดูดกลัืน แสงที่ี�คืวามียาวคืลัื�น 490 นาโนเมีตร แลัะคืํานวณิคื่าปริมีาณิ
น�ำตาลัที่ั�งหมีดเที่ียบกับกลัูโคืส
  1.7 อัะไมีโลัส วิธี Juliano (1971)
   1) บดตัวอัย่างข้าว 1 กรัมี ด้วยโกร่งบดสาร แลัะร่อันผ่านตะแกรง 40 mesh 
   2) ชัั�งแป้งข้าวที่ี�ได้ 0.02500 g ใส่บีกเกอัร์ขนาด 10 mL เติมี 95 % เอัที่านอัลั 0.25 mL 
เติมีโซึ่เดียมีไฮดรอักไซึ่ด์ 2 mol/L 2.25 mL ตั�งที่ิ�งไว้คื้างคืืน (16-24 h) จากนั�นเที่ใส่ ขวดวัดปริมีาตร 25 
mL แลั้วปรับปริมีาตรด้วยน�ำกลัั�น 
   3) การที่ำปฏิกิริยาเกิดสีกับไอัโอัดีน เติมีน�ำกลัั�น 30 mL ลังในขวดวัดปริมีาตร ขนาด 
50 mL เติมีกรดอัะซึ่ิติก 1 mol/L 0.5 mL เติมี สารลัะลัายไอัโอัดีน (เตรียมีจาก I2 0.2 g ผสมี KI 2.0 g 
ในสารลัะลัาย 100 mL) 1 mL แลัะเติมีสารลัะลัายน�ำแป้ง (จากข้อั 2.2) 2.5 mL ปรับปริมีาตรด้วยน�ำ
กลัั�น ตั�งที่ิ�งไว้ 10 นาที่ี แลั้วนำไปวัดคื่าการดูดกลัืนแสงด้วย เคืรื�อังไดโอัดอัาร์เรย์สเปกโที่รโฟโตมีิเตอัร์ ที่ี�
คืวามียาว คืลัื�น 620 nm  

 สว่ินที� 3  ทำการพัฒนาบูรรจุัภัณัฑ์แ์ลัะตราสนิคา้ของผลัติภัณัฑ์ก์ลัว้ิยตากดีว้ิยระบูบูอบูแหง้
พลัังงานแสงอาทิตย์
 ที่ำการอัอักแบบบรรจุภััณิฑ์์ให่โดยรูปแบบบรรจุภััณิฑ์์ต้อังการบรรจุภััณิฑ์์ทีี่�สามีารถึปกป้อัง
อันัตรายจากสิ�งแวดล้ัอัมีแลัะรกัษาคืณุิภัาพัสนิคืา้รอังลังมีาคือืัมีฉีลัาก แสดงขอ้ัมีลูัอัาหารคืรบถึว้นถึกูตอ้ัง
ชััดเจน แลัะการสอันการใชั้ชั่อังที่างอัอันไลัน์ในการขายสินคื้า

การบููรณาการกับูการเรียนการสอน
 บรูณิาการในรายวชิัาเที่คืโนโลัยีการอับแหง้ดว้ยพัลังังานรงัสอีัาที่ติย ์ งานวจิยั การเขยีนแบบที่าง
วิศวกรรมี โดยมีีนักศ่กษาเข้าร่วมีโคืรงการ จำนวน 5 คืน ได้แก่ นางสาวศิริกมีลั บุญลั้อัมี นางสาวศิริพัร 
รื�นเลัศิ นางสาวสุพัรรษา ขวัญปลัอัด นางสาวชัฎาพัร พันัธ์ดวง แลัะนางสาวจีรนนัที่ ์วงศ์ษา ที่ำหน้าที่ี�เปน็
ผู้ชั่วยในการลังพัื�นที่ี�เก็บข้อัมีูลั เป็นผู้ชั่วยวิที่ยากรในการที่ำการปฏิบัติการอับกลั้วย ที่ำการที่ดลัอังหาคื่า
ต่างๆ ที่ี�ต้อังการในงานวิจัย 

ผลัที�เกิดีข้�นจัากการดีำเนินโครงการ
 ผลัผลัิต (Output)  
 1. ตน้แบบผลัติภัณัิฑ์ ์หรอืัเที่คืโนโลัย/ีกระบวนการใหมี ่หรอืันวตักรรมีที่างสงัคืมี ไดก้ล้ัวยตากที่ี�
มีีสุขอันามีัยแลัะสามีารถึนำขายได้ใน RJ38 แลัะที่ำการวิเคืราะห์ โปรตีน ไขมีัน  น�ำตาลั คืาร์โบไฮเดรต 



104 ปี ีเทพสตรี ีมหาวิัทยาลัยเพ่�อการีพฒันาท้องถิิ่�น  >>    123   

คืวามีชัื�น ปริมีาณิน�ำอัิสระ แลัะจุลัินที่รีย์ขอังกลั้วยตากเพัื�อัให้ได้มีาตรฐานที่างสุขอันามีัย 
 2. ผู้ประกอับการรายย่อัยแลัะวิสาหกิจชุัมีชัน  กลัุ่มีกล้ัวยตากได้รับการพััฒนาทัี่กษะการตาก
กลั้วยด้วยกระบวนการอับแห้งพัลัังงานแสงอัาที่ิตย์
 ผลัลััพธ์ (Outcome)  
 มีกีารรวมีกลัุม่ีขอังชัาวบา้นเพัื�อัจดัตั�งกลัุม่ีเพัื�อัสรา้งผลัติภัณัิฑ์ ์ไดน้วตักรรมีในการตากกลัว้ยใหไ้ด้
สขุอันามียัแลัะสามีารถึนำขายไดใ้น RJ38   ใชัร้ะบบการตากแบบใชัพ้ัลัังงานแสงอัาที่ติย ์ที่ำใหก้ลัว้ยตาก
ที่ี�มีสุีขอันามัียแลัะสามีารถึนำขายได้ใน RJ38  แลัะที่ำการวิเคืราะห์ โปรตีน ไขมัีน  น�ำตาลั คืาร์โบไฮเดรต 
คืวามีชัื�น ปริมีาณิน�ำอัิสระ แลัะจุลัินที่รีย์ขอังกลั้วยตากเพัื�อัให้ได้มีาตรฐานที่างสุขอันามีัย
 ผลักระทบูจัากโครงการ (Impact) 
ประชัาชันในชัุมีชันมีีรายได้เพัิ�มีข่�น เกิดกลัุ่มีการรวมีกลัุ่มี OTOP  ได้นวัตกรรมีในการตากกลั้วยให้ได้สุข
อันามียัแลัะสามีารถึนำขายไดใ้น RJ38  ระบบการตากแบบใชัพ้ัลังังานแสงอัาที่ติยเ์ปน็การใชั ้Free Energy  

การนำไปัใช้ปัระโยชน์แลัะสร้างรายไดี้ 
 จากการพัฒันากระบวนการตากกลัว้ยแลัะที่ำการวเิคืราะห ์โปรตนี ไขมีนั  น�ำตาลั คืารโ์บไฮเดรต 
คืวามีชืั�น ปรมิีาณิน�ำอิัสระ แลัะจุลันิที่รยีข์อังกล้ัวยตากเพัื�อัใหไ้ดม้ีาตรฐานที่างสุขอันามียั สามีารถึนำขาย
ได้ใน RJ38  ที่ำให้ที่างกลัุ่มีมีีรายได้เพัิ�มีข่�น


