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บทน�ำ
ในพื้นท่ี อ�ำเภอชัยบาดาล จังหวัดลพบุรี มีพ้ืนที่การเกษตร

ทั้งหมด  203,220 ไร่ แบ่งเป็นการเพาะปลูกพืชชนิดต่างๆ โดย

มีการเพาะปลูกอ้อยถึง 42,378 ไร่ ซ่ึงในส่วนนี้การเพาะปลูก

อ้อยในต�ำบลเกาะรัง อ�ำเภอชัยบาดาล จังหวัดลพบุรี มีพ้ืนที่ปลูกอ้อยจ�ำนวน 21,461 ไร ่ 

(ส�ำนักงานเกษตรอ�ำเภอชัยบาดาล, 2564)

	 ด้วยในปีงบประมาณ 2565 มหาวิทยาลัยราชภัฏเทพสตรี จ.ลพบุรี ได้ให้การสนับสนุน

ให้มีการพฒันาผลติภณัฑ์จากอ้อยคัน้น�ำ้อนิทรย์ี ในพืน้ที ่ต�ำบลเกาะรงั อ�ำเภอชัยบาดาล จงัหวดั

ลพบุรี ให้มีคุณภาพและมีการเพิ่มมูลค่าให้แก่อ้อยคั้นน�้ำอินทรีย์ แก่กลุ่มเกษตรกร ซึ่งได้แก ่

ผลิตภัณฑ์น�้ำอ้อยคั้นสด และไซรัปน�้ำอ้อยอินทรีย์ ผลิตภัณฑ์ฯ ดังกล่าวได้รับการตรวจรับรอง

คุณค่าทางโภชนาการและมีความหลากหลายของผลิตภัณฑ์ให้แก่ชุมชนเพิ่มมากข้ึน และใน

ปีงบประมาณ 2566 ทางมหาวิทยาลัยราชภัฏเทพสตรี ยังได้มีนโยบายสนับสนุน ต่อยอดการ

พัฒนาในพื้นที่อย่างต่อเนื่องเพื่อเพิ่มความยั่งยืนให้แก่ชุมชนท้องถิ่น และส่งเสริมชุมชนให้มีการ

เพิม่ทกัษะในการเพิม่มลูค่าให้แก่ผลติภัณฑ์ภายในชุมชนเพือ่การเพิม่รายได้และการต่อยอดความ

เป็นมาตรฐานในทุกกระบวนการผลิตจนถึงผลิตภัณฑ์ส�ำเร็จรูป เพื่อขอรับมาตรฐานในระดับที่

ยอมรับได้ต่อไปในอนาคตให้แก่ชุมชน ทางคณะผู้รับผิดชอบโครงการจึงได้เล็งเห็นความส�ำคัญ

และเป็นการเพิม่ทางเลอืกให้แก่ผูบ้รโิภคให้มผีลติภณัฑ์จากน�ำ้อ้อยอนิทรย์ีให้มคีวามหลากหลาย

เพิ่มขึ้น การน�ำวัตถุดิบภายในชุมชน มาร่วมในการผลิตเพื่อให้เกิดผลิตภัณฑ์ใหม่ๆภายในชุมชน 

ด้วยเกษตรกรผู้ปลูกอ้อยคั้นน�้ำอินทรีย์ ต�ำบลเกาะรัง อ�ำเภอชัยบาดาล จังหวัดลพบุรี  มิได้เพียง

ปลกูอ้อยอนิทรย์ีเพยีงอย่างเดยีวภายในชมุชน แต่ยงัมกีารปลกู พรกิ หอมแดง กระเทยีม มะนาว 

และพืชสวนอินทรีย์อื่นๆ เพิ่มเติม จึงท�ำให้คณะผู้รับผิดชอบโครงการได้เล็งเห็นการพัฒนาเพ่ือ

เพิ่มมูลค่าของผลิตภัณฑ์จึงได้น�ำเอาวัตถุดิบภายในชุมชนมาพัฒนาให้กลายเป็นผลิตภัณฑ์ใหม่ๆ 

เพือ่การเพิม่ทางเลอืกให้แก่ผูบ้รโิภคและตอบโจทย์การพฒันาชมุชนท้องถิน่ตามนโยบายของมหา

วิทยาลัยฯ ต่อไป

วัตถุประสงค์ของโครงการ

	 1. เพื่อพัฒนาผลิตภัณฑ์ไซรัปน�้ำอ้อยอินทรีย์ของกลุ่มเกษตรกร  ต�ำบลเกาะรัง  อ�ำเภอ

ชัยบาดาล จังหวัดลพบุรี

	 2. เพื่อวิเคราะห์คุณภาพและคุณค่าทางโภชนาผลิตภัณฑ์ไซรัปน�้ำอ้อยอินทรีย์ของกลุ่ม

เกษตรกร ต�ำบลเกาะรัง  อ�ำเภอชัยบาดาล จังหวัดลพบุรี

	 3. เพื่อเพิ่มนวัตกรรมกระบวนการผลิตไซรัปน�้ำอ้อยอินทรีย์ของกลุ่มเกษตรกร ต�ำบล

เกาะรัง  อ�ำเภอชัยบาดาล จังหวัดลพบุรี

	 4. รวบรวมองค์ความรู้และเทคโนโลยีจากชุดโครงการวิจัย และถ่ายทอดสู่ชุมชน
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กลุ่มเป้าหมายและพื้นที่ด�ำเนินโครงการ

	 กลุ่มวิสาหกิจชุมชน กลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกอ้อยคั้นน�้ำอินทรีย์ ต�ำบลเกาะรัง อ�ำเภอ

ชัยบาดาล จังหวัดลพบุรี  

      

ระยะเวลาในการด�ำเนินโครงการ

     	 ธันวาคม 2565 - สิงหาคม 2566

วิธีการในการด�ำเนินการและผลที่เกิดจากด�ำเนินโครงการ

        	 กิจกรรมที่ 1 พัฒนาผลิตภัณฑ์ไซรัปน�้ำอ้อยอินทรีย์   เป็นการวิจัยแบบมีส่วนร่วม 

(Participatory Action Research : PAR) บทสรุปที่ได้จากการร่วมสนทนากลุ่ม ได้มาซึ่งสภาพ

ปัญหา อุปสรรค และบริบทวัตถุดิบภายในชุมชนและความต้องการของกลุ่มเกษตรกร แนวทาง

การการพัฒนาผลิตภัณฑ์ไซรัปน�้ำอ้อยอินทรีย์ของกลุ่มเกษตรกร แนวทางการวิเคราะห์คุณภาพ

และคณุค่าทางโภชนาการ เพิม่นวตักรรมกระบวนการผลิตไซรัปน�ำ้อ้อยอินทรีย์ของกลุ่มเกษตรกร 

ต�ำบลเกาะรงั อ�ำเภอชยับาดาล จงัหวดัลพบุร ี ได้ร่วมเรยีนรูใ้นกระบวนการพฒันาผลติภณัฑ์และ

เพิม่มลูค่าให้แก่ผลติภณัฑ์ ได้แก่ คดิค้นสตูรผลติภณัฑ์ ตรวจวเิคราะห์คณุค่าทางโภชนาการ เพ่ือ

ให้ได้รสชาตทิีท่างกลุม่พงึพอใจ โดยอยูภ่ายใต้มาตรฐานอาหารปลอดภยัตามมาตรฐานผลิตภณัฑ์

    	 ผลทีเ่กดิจากการด�ำเนนิกจิกรรม  พบว่าภายในชมุชนมกีารปลกู กระเทยีม และหอมแดง

เสริมนอกจากอ้อย เพื่อการบริโภคภายในครัวเรือนและการส่งขายตามสัญญาในการปลูก จึง

ท�ำให้มีกระเทียมและหอมแดงท่ีตกเกรดหลงเหลืออยู่ภายในชุมชนเม่ือถึงเวลาเก็บเกี่ยว  จึงน�ำ

มาซึ่งการพัฒนาผลิตภัณฑ์ต่อยอดเพื่อเพิ่มมูลค่าให้แก่ผลิตภัณฑ์ของไซรัปน�้ำอ้อยอินทรีย์ของ

กลุ่มเกษตรกร ต�ำบลเกาะรัง อ�ำเภอชัยบาดาล จังหวัดลพบุรี ได้ผลิตภัณฑ์ที่นอกเหนือจากการ

พฒันาและได้สตูรการท�ำผลติภณัฑ์ใหม่ทีม่รีสชาตติรงตามความต้องการของกลุ่มฯ ได้แก่ น�ำ้ปลา

หวานไซรัปน�้ำอ้อยอินทรีย์และน�้ำย�ำไซรัปน�้ำอ้อยอินทรีย์ 
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	 กจิกรรมที ่2  วเิคราะห์คณุภาพและคณุค่าทางโภชนาผลติภณัฑ์ไซรัปน�ำ้อ้อยอนิทรย์ี

	 มกีารท�ำสตูรผลติภณัฑ์ทีเ่ป็นทีพ่อใจของกลุ่มวสิาหกจิชมุชนฯ น�ำผลิตภัณฑ์มาวิเคราะห์

คุณภาพด้านต่างๆ ได้แก่ คุณภาพทางเคมี กายภาพ จุลินทรีย์ และประสาทสัมผัส

	 ผลที่ได้จากการด�ำเนินกิจกรรม  การพัฒนาจากโครงการในครั้งก่อนเพื่อให้เกษตรกร 

และกลุ่มฯ มีสินค้าประจ�ำชุมชนเพิ่มมากขึ้นรวมถึงการพิจารณาวัตถุดิบภายในท้องถิ่นที่มีการ

ปลูกเพิ่มเติมนอกเหนือจากอ้อย โดยใช้ผู้เชี่ยวชาญด้านโภชนาการมาร่วมในการพัฒนาสูตรของ

ผลติภัณฑ์ให้ตรงตามความต้องการของกลุม่ฯ โดยมกีจิกรรมการเพิม่มลูค่าไซรปัน�ำ้อ้อย (น�ำ้ปลา

หวาน,น�้ำย�ำ)   การบริหารการขนส่ง การบริหารสินค้าคงคลัง การลงบัญชีชุมชน และการคิด

ต้นทนุผลติภัณฑ์ โดยผลติภัณฑ์ท่ีมกีระบวนการผลติ ผ่านกระบวนการผลติ การแปรรปูทีถ่กูหลกั

อาหารปลอดภยั ด้วยการวเิคราะห์คณุภาพและคณุค่าทางโภชนาการของตวัอย่างผลติภณัฑ์ไซรปั

น�้ำอ้อยอินทรีย์ประกอบด้วยการวิเคราะห์ 2 ส่วน คือ การวิเคราะห์คุณภาพ และการวิเคราะห์

คุณค่าทางโภชนาการ 

	 1. การวเิคราะห์คณุภาพ ได้แก่ ค่าความเป็นกรดด่าง และการปนเป้ือนของเชือ้จลุนิทรย์ี

	 2. การวเิคราะห์คณุค่าทางโภชนาการ ได้แก่ ปริมาณโปรตีน ไขมนั คาร์โบไฮเดรต น�ำ้ตาล 

โซเดียม และพลังงานท้ังหมด ตามวิธีการ Association of Official Analytical Chemists 

A.O.A.C. (1990)

	 กิจกรรมที่ 3  การอบรมเชิงปฏิบัติการเพื่อให้ความรู้การถ่ายทอดสูตรกระบวนการ

ผลิตไซรัปน�้ำอ้อยอินทรีย์

	 กลุ่มเป้าหมายได้การรับถ่ายทอดองค์ความรู้สู่การปฏิบัติการแปรรูปที่เป็นไปตามหลัก

การและมาตรฐานที่ดีในการผลิตอาหาร (GMP) และการเตรียมการเบื้องต้นเพื่อขอมาตรฐาน

ผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.)
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	 ผลท่ีเกดิจากการด�ำเนนิกจิกรรม    กลุม่ฯ มทีกัษะและมคีวามเข้าใจต้ังแต่กระบวนการ

เลือกวัตถุดิบกระบวนการผลิต แปรรูป เพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์ให้ถูกต้องตามมาตรฐานการผลิต

อาหาร เพือ่การเตรยีมการส�ำหรบัการขอมาตรฐานผลติภณัฑ์ชมุชนต่อไป การเกบ็รกัษาผลติภณัฑ์

ให้มีอายุการเก็บรักษาที่นานขึ้น

การน�ำไปใช้ประโยชน์

	 กลุ่มเกษตรกรผู้ปลูกอ้อยอินทรีย์ ได้รับประโยชน์จากการเพ่ิมทักษะในการพัฒนา

ผลิตภัณฑ์ภายในชุมชนให้มีความหลากหลายเพิ่มขึ้นจากการเผยแพร่และถ่ายทอดความรู้ความ

เข้าใจแก่เกษตรกรเพือ่เป็นการเพิม่มลูค่าและโอกาสในการสร้างความหลากหลายของผลติภณัฑ์

ประจ�ำชมุชน จากการพฒันาผลติภณัฑ์ท�ำให้เกดิการเพ่ิมประสิทธภิาพในกระบวนการผลิต และ

การลดต้นทุนการผลิต การน�ำวัตถุดิบภายในชุมชนมาเป็นส่วนประกอบหลัก ในการพัฒนา

ผลิตภัณฑ์ ยังเป็นการสร้างอาชีพและเพิ่มรายได้ให้กับกลุ่มในเชิงพาณิชย์ต่อไปในอนาคต และผู้

มีส่วนได้เสียที่มีบทบาทในการผลักดันต่อยอดผลิตภัณฑ์ของกลุ่มให้เป็นที่ยอมรับต่อผู้บริโภค

ข้อเสนอแนะ

	 ผลผลติอ้อยมเีวลาในการเกบ็เกีย่วท�ำให้ขาดช่วงของวตัถดุบิในการผลติอาจส่งผลต่อการ

ผลิตผลิตภัณฑ์ 


